Slovenské hydinové maso s pridanou hodnotou

Produkcia Zivej jato¢nej hydiny dosiahla v roku 2018 uroven 114 560 ton, z coho bolo 92,1 % kurciat,
5,4 % sliepok, 2,4 % moriek a 0,1 % kacic a husi. Produkcia hydinového masa v SR za rok 2018
dosiahla 73 698 ton, ¢o predstavuje 13,54 kg hydinového masa na 1 obyvatela. Napriek narastu
produkcie Zivej jatocnej hydiny a hydinového masa v obdobi rokov 2013 az 2018 je dnesny stav stale
pod turoviiou vyroby v roku 2000, kedy sme boli v produkcii hydinového masa sebesta¢ny na 100 %.

Dnes je sebestac¢nost Slovenska iba na urovni 66 %. Podiel domaceho hydinového mésa na pultoch
obchodnych retazcov je neustéle na trovni nizsej ako 50 % a podiel v stravovacich zariadeni na
urovni nizsej ako 20 %. VSetko ostatné hydinové maso ponukané na Slovensku pochadza zo
zahranicia. A to aj napriek tomu, ze za posledné roky sme boli svedkami viac ako 20 afér

s nevyhovujicim hydinovym masom pochadzajicim zo zahranicia. Aj v tomto roku bolo opakovane
takmer kazdy tyzden stiahnuté z predaja v Ceskej republike nevyhovujice méso z Polska.

Slovenski spracovatelia hydiny musia spifat vietky prisne pravidla EU a st pod doslednou a
neustalou kontrolou veterinarnych inSpektorov. V zahranici a v tretich krajinach tomu tak vzdy nie
je. Velké mnozstvo afér so zahrani¢nym hydinovym masom dokazuje, ze kontroly su v tychto
krajinach nedostato¢né a neucinné, cely systém potravinového dozoru zlyhéva a nevieme v akych
podmienkach je hydinové maso produkované.

Preto sa slovensky spotrebitel musi orientovat iba na nakup hydinového masa so slovenskym
povodom. Slovenski spracovatelia hydiny pontkaju svojim zadkaznikom Siroky sortiment vyrobkov.
Popri Standardnych kurcatach s vysokym kvalitativnym Standardom si moze zékaznik vybrat aj

z ponuky prémiového kuracieho méasa. Do tejto kategoérie patria kurcatd chované v systéme welfare,
teda v lepSich zivotnych podmienkach kurciat.

Kurcata chované na Slovensku v systéme welfare:

- dlhSia doba vykrmu - minimdlne 40 dni, pripadne 49 dni pri pomaly rastucich hybridoch,



- mensia hustota kurciat v halach, ktora znamena vyssie pohodlie,

- podliehaju pravidelnej kontrole,

- chované bez akéhokolvek stresu,

- maju zabezpeceny dostatok svetla,

- maju bezproblémovy a neustaly pristup ku krmivu ako aj k vode,

- kfmené su iba najkvalitnejSimi krmivami bez antibiotik a rastovych horménov.

Hydinové maso z kurciat chovanych na Slovensku v systéme welfare:
- obsahuje zdraviu prospesné vitaminy a ziviny,

- je vyzretejSie s lepSou Strukturou a kvalitou svaloviny,

- po tepelnej Uprave je kvalitnejsie ako Sstandardné hydinové maso,

- po upeceni mé lepsSiu a vyraznejsiu chut a vonu,

- po upeceni je stavnatejsie, krehkejsie a jemnejsie,

- ma pridelend Znacku kvality SK.

Na vSetky tieto vlastnosti ma vplyv predovsetkym ovela dlhSia doba vykrmu, lepSie pohodlie kurciat
pocas chovu a pouzitie vysokokvalitnych krmnych zmesi.

VsSetko hydinové maso, teda Standardné ako aj prémiové, vyprodukované na Slovensku je
niekolkokrat slovenskymi veterinarmi skontrolované, bezpecné, kvalitné, zdravé a najma Cerstvé,
kedZe nemuselo precestovat pol Europy. Preto je velmi dolezité, aby slovensky spotrebitel hladal na
obale najméa oznacenie povodu hydinového masa. Na kazdej etikete musi byt uvedena krajina chovu
a zabitia hydiny slovami ,Chované v“, ,Zabité v“ alebo ,Krajina povodu”.



