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Slovenska polnohospoddrska a potravindrska komora (dalej len ,SPPK“) ako stavovska
organizacia podla § 28 ods. 2. pism. c) Zakon ¢. 61/2015 Z. z. o odbornom vzdelavani a priprave
a o0 zmene a doplneni niektorych zdkonov vydava jednotné zadania pre zaverecné skusky

v ucebnom odbore 2978 H cukrar pekar, ktoré su spracované v sulade s § 18 a § 19 Vyhlasky

€. 224/2022 Z. z. o strednej Skole.

Jednotné zadanie zaverecnej skusky obsahuje:

e Jednotnu formu zadania pre praktickd ¢ast zavereénej skusky

e Jednotnu formu zadania pre teoreticku Cast zaverecnej skusky
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Prakticka ¢ast zavere¢nej skusky

V praktickej ¢asti zavereénej skusky sa overuje Uroven osvojenych zruénosti a sposobilosti
Ziaka a jeho schopnost vyuZit ziskané teoretické poznatky a vedomosti pri rieseni

konkrétnych praktickych uloh komplexného charakteru vo vyzrebovanej téme.

Ziak v praktickej €asti skugky preukazuje, Ze je spdsobily pracovnu ulohu analyzovat,
zaobstarat si informacie, vyhodnotit a aplikovat vhodny postup spracovania uloh. Uréuje
si Ciastkové ulohy a zostavuje podklady k spracovaniu tlohy. Ziak preukazuje schopnost
planovat a koordinovat svoju pracu a moze zdokumentovat postup pracovnych tkonov
(¢innosti), skontrolovat a sfinalizovat vysledok prace. Ziak po¢as celého procesu dodrZiava
technické normy a pravidlda BOZP a HACCP. Poslednou fazou je odovzdanie vysledkov
prace, poskytovanie odbornych informacii, moéZe zostavovat preberaci protokol,

zhodnotenie a zdokumentovanie vysledkov prace.

(3) Organizacia praktickej ¢asti zaverecnej skusky:

e Téma praktickej Casti zavereénej skusky je komplexného charakteru so zameranim na
pracovné ¢innosti spojené s pripravou cukrarskych a pekarskych vyrobkov v prevadzke
potravinarskeho zamerania.

e Skuska trva 14 hodin (1 hod. = 60 min.), vjednom vyu¢ovacom dni najviac 7 hodin.
Skuska je rozdelena na cukrarsku a pekarsku cast, pricom kazda z nich trva 7 hodin.
Pripravné prace sa mozu realizovat v dostato¢nom c¢asovom predstihu. Na zaciatku
skusky je €as urceny na pripravu pracoviska, surovin a pracovnych pomécok. Pocas
skusky je vymedzeny ¢as na prestavku. Rozsah ¢asu na pripravu a rozsah prestavky urci
Skola v organizaénych pokynoch zavereénej skusky, v systéme dudlneho vzdelavania po
dohode so zamestndvatelom. Rozsah pripravy a prestavky sa nezapocitava do celkovej
dizky skusky.

e Cas trvania zaverecnej skusky pre Ziakov so zdravotnym znevyhodnenim mozno so
stihlasom predsedu skuobnej komisie pre zavere¢nt skigku primerane predizit.

e Prakticka Cast zavereénej skusky sa vykonava ako individualna alebo skupinova.
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Pred zaciatkom zdverecnej skusky sa Ziaci tri po sebe nasledujice vyucéovacie dni
nezucastiuju na vyucovani. Tieto dni su urené na pripravu Ziakov na skusku.

Na praktickej Casti zaverecnej skusky mozno pouZivat len u¢ebné pomécky uvedené v
zadani.

Prakticka cast zaverecnej skusky sa moze konat v dielni Skoly, na pracovisku
zamestndvatela alebo na pracovisku praktického vyucovania.

Priebeh praktickej ¢asti zadverecnej skusky je verejny. Ak sa prakticka cast zavereénej
skusky kond na pracovisku zamestnavatela alebo pracovisku praktického vyucovania,
priebeh zavereénej skisky moze byt na Ziadost zamestnavatela neverejny.
Hodnotenie praktickej ¢asti skusky sa rozdeluje na 3 Casti:

o priprava a pldnovanie — 20 %,

o realizacia pracovnej ¢innosti — 60 %,

o riadenie kvality, dodrziavanie HACCP a BOZP, PO — 20 %.

(4) Ziak v praktickej ¢asti zavereénej skusky preukazuje, e je spdsobily:

vyZzrebovanu tému analyzovat, vykalkulovat si mnoZstva surovin podla prislusnej
normy,

vyhodnotit a vybrat spravny postup spracovania uloh z technologického,
hospodarneho, bezpecnostného a ekologického pohladu,

naplanovat jednotlivé fazy realizacie ulohy, urcit Ciastkové ulohy, zostavit podklady k
planovaniu spracovania Ulohy, dodrziavat BOZP, PO a HACCP v prevadzke,

pripravit si pomdcky a pracovisko pre realizaciu uloh,

vyuZzit pri praci materiadlno-technické vybavenie pracoviska,

vyrobit jednotlivé ¢asti vyrobku a vyrobok spravne dohotovit,

dodrzat Specifikaciu vyrobku podla HACCP,

zabranit krizovej kontaminacii vyrobkov pocas prace,

pripravit vyrobok na prezentdciu a expediciu,

odovzdat vysledok prace, poskytnut odborné informacie (odprezentovat), zhodnotit a
zdokumentovat vysledky prace,

spravne uskladnit cukrarsky a pekarsky vyrobok,
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- vykonat sanitdciu pracoviska.

(5) Téma praktickej Casti zdverecnej skusky sa ma rozloZit na pracovné ulohy vratane
pracovného planu, kalkuldcie zadanej ulohy, vyroby cukrarskych a pekarskych vyrobkov
vratane pracovného postupu, bezpeénostnych opatreni na ochranu bezpecénosti a zdravia
pri praci, na opatrenia na ochranu Zivotného prostredia a na kontrolu a riadenie kvality.
Okruhy jednotlivych uloh:

- kalkulacia zadanej ulohy spravne uskladnit cukrarsky a pekarsky vyrobok,

- priprava, Uprava a senzorické zhodnotenie surovin,

- priprava pracoviska a pracovnych pomocok, strojov a zariadeni potrebnych pre
splnenie zadanej ulohy,

- vyroba cukrarskeho a pekarskeho vyrobku v sulade s technologickym postupom,

- dokoncenie a findlna Uprava vyrobku,

- vizudlna kontrola, kontrola vahy, balenie a priprava na expediciu,

- vyber vzorky zhotoveného vyrobku na prezentaciu a obhajobu,

- hygiena a sanitdcia pracoviska,

- obhajoba zhotoveného produktu.

(6) Jednotlivé pracovné ulohy musia byt pri realizacii praktickej ¢asti zaverecnej skisky rucne
alebo pocitacovo zaznamenané. Skisobna komisia méze dat skisanému Ziakovi pri zadani
tlohy k dispozicii prislusné podklady pre prakticki ¢ast zaverecénej skusky, ako aj pre

evidenciu jednotlivych ¢innosti a postupov.

(7) V ramci praktickej casti zaverecnej skusky musia byt preukdzané predovsetkym
nasledovné zru¢nosti:
- osvojené zruénosti a hygienické navyky,
- Uroven pripravnych prac,
- spravnost normovania a kalkulacie,
- praktické zru¢nosti v priprave a Uprave surovin, manipuldcia so surovinami,

- vhodnost pouzitia pomdcok, manipulacia s pombckami,
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- zosuladenie a naslednost jednotlivych vyrobnych operacii,

- praktické zruénosti obsluhy strojnych zariadeni potrebnych pri vyrobe,

- praktické zruénosti pri dodrziavani technologickych postupov vyroby, pri tvarovani
vyrobkov, ich peceni, dohotoveni, expedovani a prezentacii,

- praktické zru¢nosti v spracovani surovin, estetika a kone¢na Uprava vyrobkov.

(8) Na hodnotenie praktickej Casti zdverecnej skusky su smerodajné vseobecné kritérid
hodnotenia vzdeldvacich vystupov:
- pochopenie ulohy,
- analyza ulohy,
- volba postupu,
- spravny vyber naradia, materidlov, surovin a pod., pristrojov a zariadeni,
- organizacia prdce na pracovisku,
- dodrziavanie noriem, hygieny a pravidiel bezpecnosti prace,
- ochrana Zivotného prostredia,
- vysledok prace a nasledovné kritéria:
- spravnost normovania a kalkulacie,
- praktické zrucnosti v priprave a Uprave surovin, manipuldcia so surovinami,
- vhodnost pouzitia pomdcok, manipulacia s pomébckami,
- zrucnosti pri obsluhe strojnych zariadeni pri vyrobe,
- zosUladenie a nédslednost jednotlivych vyrobnych operacii,
- dodrziavanie technologickych postupov,
- priprava, spracovanie, dohotovenie a prezentacia zhotoveného vyrobku,
- zruénost, ¢as potrebny na pripravu vyrobku,

- vzhlad, chut, dodrzanie hmotnosti, konzistencia a estetika vyrobku.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Zoznam tém - CUKRARSKA CAST

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Témac. 1 Cukrarsky vyrobok s korpusom z jadrovej hmoty (napr. jadrovy rozok)
Témac. 2 Cukrarsky vyrobok z tuhého tukového cesta (napr. linecky kolacik)
Témaéd. 3 Cukrarsky vyrobok s korpusom z listového cesta (napr. listova trubicka)
L. Cukrarsky vyrobok s korpusom z odpalovaného cesta (napr. vaje¢ny
Témaé¢c. 4 .
vencek)
. Cukrarsky vyrobok dohotoveny s cukrarskou kakaovou polevou (napr.
Témac. 5 . i ,
gastanova rolada)
L. Cukrarsky vyrobok s korpusom z nahrievanej Sfahanej hmoty (napr.
Téma c. 6 X i
orechova rolada)
L. Cukrarsky vyrobok plneny so slahackovou naplfiou (napr. karamelovy
Téma €. 7 i
banan)
L. Cukrarsky vyrobok - ¢ajové pecivo z tuhého tukového cesta (napr. linecké
Téma ¢. 8 i
trené)
L Cukrarsky vyrobok s korpusom z tazkej slahanej hmoty (napr. Sacherovy
Téma ¢. 9
rez)
L. Cukrarsky vyrobok s korpusom zo Specidlnej Slahanej hmoty (napr.
Téma ¢. 10 , .
snehové parizske)
Téma¢. 11 Cukrarsky vyrobok Specialny - orientalna cukrovinka (napr. zebra rez).
Téma¢. 12 Cukrarsky vyrobok s korpusom z lahkej $lahanej hmoty (napr. likérovy Spic)
Témac. 13 Cukrarsky vyrobok dohotoveny s fondanovou polevou (napr. puncovy rez)
3 . Cukrarsky vyrobok naplneny zakladnym maslovym krémom (napr. mandlovy
Témac. 14
rez)
L. Cukrarsky vyrobok zo Slahanej hmoty sRP pripravkom (napr. kokosova
Téma c. 15

rolada)
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma &. 1 - Cukrarska ¢ast

Ucebny odbor:

2978 H cukrar pekar

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Cukrarsky vyrobok s korpusom z jadrovej hmoty (napr. jadrovy rozok)

Zadanie ulohy:

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitl dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte pomocky potrebné pri vyrobe cukrarskeho vyrobku,

- vykonajte pridelend pracovnu cinnost pri vyrobe jadrovych
hmot,

- vytvarujte pripravenu jadrovd hmotu na poZadovany tvar,

- upecte vytvarované korpusy,

- vykonajte pridelenu pracovnu ¢innost pri vyrobe naplne,

- aplikujte napli na korpus,

- dohotovte vyrobky podla technologického postupu,

- urobte sanitaciu pouzitych pomocok a pracovného priestoru,

- predvedte pri praci dodrZiavanie bezpecnosti a ochrany
zdravia pri pracach,

- odprezentujte dohotovené vyrobky, pred prezentaciou ich
mozete sldvnostne dekorovat zhotovenou jedlou ozdobou
podla vlastného vyberu a fantazie.

Pokyny:

- dodrZiavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
- dodrziavajte technologické postupy, hygienu a sanitéaciu.

Ucebné pomocky:

- technologické a surovinové normy.
Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materialno-
technickeé

a priestorové
podmienky

Plynovy sporak, Slahaci stroj, plechy na pecenie, misky, drobné
pracovné pomocky, pec, modelovacie pomdcky, vaha, noze, cukrarske
stierky, tresirovacie vrecko, varecha, Slahacia metlicka, naberacka,
chladnicka, expediéné prepravky, mechanické prostriedky Cistenia,
Cistiace prostriedky, priestory a zariadenie vyrobnej dielne, dekoraény
material na prezentdciu vyrobkov

Skuska sa realizuje v priestoroch dielne sSkoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyuéovania u
zamestnavatela.
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Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka praces | Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skusky sa musi Ziak skuSobnej komisii preukdzat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude mdct byt skusany.

Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisand Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé

Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma &. 2 - Cukrarska ¢ast

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Cukrdrsky vyrobok z tuhého tukového cesta (napr. linecky kolacik)

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte pomocky potrebné pri vyrobe cukrarskeho vyrobku,

- vykonajte pridelend pracovnu cinnost pri vyrobe tuhych
tukovych ciest,

- vytvarujte pripravené cesto na pozadovany tvar,

- upecte vytvarované korpusy,

Zadanie ulohy: - vykonajte pridelenu pracovnu ¢innost pri priprave naplne,

- aplikujte ndplf na korpus,

- dohotovte vyrobky podla technologického postupu,

- urobte sanitaciu pouzitych pomécok a pracovného priestoru,

- predvedte pri praci dodrziavanie bezpecnosti a ochrany
zdravia pri pracach,

- odprezentujte dohotovené vyrobky, pred prezentaciou ich
moZete sldvnostne dekorovat zhotovenou jedlou ozdobou
podla vlastného vyberu a fantazie.

Pokvny: - dodrziavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
yny: - dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

- technologické a surovinové normy.
Ucebné pomocky: | Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Miesiaci stroj, plechy na pecenie, misky, drobné pracovné pomaocky,
pec, modelovacie pomocky, vaha, nozZe, cukrarske stierky, tresirovacie
Materialno- vrecko, varecha, Slahacia metlicka, chladnicka, valéek, expedicné
technické prepravky, dekora¢ny material na prezentaciu vyrobkov

a priestorové
podmienky Skuska sa realizuje v priestoroch dielne sSkoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyuéovania u
zamestnavatela.
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Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka praces | Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej ¢asti zaverecnej
skusky sa musi Ziak skuSobnej komisii preukdzat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skusany.

Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisand Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé

Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 3 - Cukrarska ¢ast

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Cukrarsky vyrobok s korpusom z listového cesta (napr. listova trubicka)

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte pomocky potrebné pri vyrobe cukrarskeho vyrobku,

- vykonajte pridelent pracovnu cinnost pri vyrobe listového
cesta,

- vytvarujte pripravené cesto na pozadovany tvar,

- upecte vytvarované korpusy,

Zadanie ulohy: - vykonajte pridelenu pracovnu ¢innost pri vyrobe naplne,

- aplikujte ndplf na vyrobok,

- dohotovte vyrobky podla technologického postupu,

- urobte sanitaciu pouzitych pomécok a pracovného priestoru,

- predvedte pri praci dodrziavanie bezpecnosti a ochrany
zdravia pri pracach,

- odprezentujte dohotovené vyrobky, pred prezentaciou ich
moZete sldvnostne dekorovat zhotovenou jedlou ozdobou
podla vlastného vyberu a fantazie.

Pokvny: - dodrziavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
yny: - dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

- technologické a surovinové normy.
Ucebné pomocky: | Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Plynovy sporak, Slahaci stroj, plechy na pecenie, misky, drobné
pracovné pomocky, pec, modelovacie pomdcky, vaha, noze, cukrarske
stierky, tresirovacie vrecko, varecha, Sfahacia metlicka, naberacka,

Materialno- . . . . ) . .
technické hrniec, valéek, teplomer, Stetec, Spachtla, radielko, chladnicka,
echnické

. i expedicné prepravky, dekora¢ny material na prezentaciu vyrobkov
a priestorové
podmienky

Skdiska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyuéovania u
zamestnavatela.
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Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka praces | Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skusky sa musi Ziak skuSobnej komisii preukdzat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skusany.

Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisand Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé

Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 4 - Cukrarska ¢ast

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar

Skolsky rok: 2023/2024

i i Cukrdrsky vyrobok s korpusom z odpalovaného cesta (napr. vajecny
Nazov témy: cek)
vence

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte pomocky potrebné pri vyrobe cukrarskeho vyrobku,

- vykonajte pridelend pracovnu ¢innost pri vyrobe odpalovanej
hmoty,

- vytvarujte pripravenu odpalovani hmotu na pozadovany tvar,

- upecte vytvarované korpusy,

Zadanie ulohy: - vykonajte pridelenu pracovnu ¢innost pri vyrobe naplne,

- aplikujte napli na vyrobok,

- dohotovte vyrobky podla technologického postupu,

- urobte sanitaciu pouzitych pomécok a pracovného priestoru,

- predvedte pri praci dodrZiavanie bezpecnosti a ochrany
zdravia pri pracach,

- odprezentujte dohotovené vyrobky, pred prezentaciou ich
mozete slavnostne dekorovat zhotovenou jedlou ozdobou
podla vlastného vyberu a fantazie.

Pok - dodrZiavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
okyny:
yny - dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

- technologické a surovinové normy.
Ucebné pomocky: | Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Plynovy spordk, Slahaci stroj, plechy na pecdenie, misky, drobné
pracovné pomocky, pec, modelovacie pomdcky, vaha, noze, cukrarske

Materialno- . , i o . . .
technické stierky, tresirovacie vrecko, varecha, Slahacia metlicka, naberacka,
echnické
. } chladnicka, expedi¢né prepravky, mechanické prostriedky Cistenia,
a priestorové . . . o L . .
. Cistiace prostriedky, priestory a zariadenie vyrobnej dielne, dekoracny
podmienky

material na prezentdciu vyrobkov
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Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz

potravinami skisaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skusky sa musi Ziak skiSobnej komisii preukazat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skisany.
Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisana
uprava zoviajsku

Uprava zovriaj$ku - upravené vlasy, Gées nesmie padat do tvére, dlhé
vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke

nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.



mailto:sekretariat@sppk.sk
http://www.sppk.sk/

SPPK

Slovenska polnohospodarska a potravinarska komora, Zahradnicka 21, 811 07 Bratislava
Tel.: 02 502 17 102, sekretariat@sppk.sk, www.sppk.sk

JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 5 - Cukrarska ¢ast

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar

Skolsky rok: 2023/2024

i i Cukrarsky vyrobok dohotoveny s cukrarskou kakaovou polevou (napr.
Nazov témy: . L,
gastanova rolada)

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte pomocky potrebné pri vyrobe cukrarskeho vyrobku,

- vykonajte pridelent pracovnu ¢innost pri vyrobe korpusov,

- vytvarujte pripravenu slahand hmotu na pozadovany tvar,

- upecte vytvarované korpusy,

L. - vykonajte pridelenu pracovnu ¢innost pri vyrobe naplne,

Zadanie ulohy: o .

- aplikujte napln na korpus,

- dohotovte vyrobky podla technologického postupu,

- urobte sanitaciu pouzitych pomécok a pracovného priestoru,

- predvedte pri praci dodrziavanie bezpecnosti a ochrany
zdravia pri pracach,

- odprezentujte dohotovené vyrobky, pred prezentaciou ich
moZete sldvnostne dekorovat zhotovenou jedlou ozdobou
podla vlastného vyberu a fantazie.

Pok - dodrziavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
okyny:
yny - dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

- technologické a surovinové normy.
Ucebné pomocky: | Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Plynovy spordk, Slahaci stroj, plechy na pecenie, misky, drobné
pracovné pomocky, pec, modelovacie pomdcky, vaha, noze, cukrarske
stierky, varecha, slahacia metli¢ka, naberacka, chladnicka, expedicné

Materialno- prepravky, mechanické prostriedky Cistenia, Cistiace prostriedky,
technické priestory a zariadenie vyrobnej dielne, dekora¢ny materiadl na
a priestorové prezentaciu vyrobkov

podmienky

Skdska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u

zamestnavatela.
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Za zabezpecenie materialno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka praces | Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skusky sa musi Ziak skuSobnej komisii preukdzat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skusany.

Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisand Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé

Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 6 - Cukrarska ¢ast

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar

Skolsky rok: 2023/2024

Nazov té Cukrarsky vyrobok s korpusom z nahrievanej slahanej hmoty (napr.
azov témy:
v orechova rolada)

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte pomocky potrebné pri vyrobe cukrarskeho vyrobku,

- vykonajte pridelent pracovnu ¢innost pri vyrobe korpusov,

- vytvarujte pripravenu slahand hmotu na pozadovany tvar,

- upecte vytvarované korpusy,

L. - vykonajte pridelenu pracovnu ¢innost pri vyrobe naplne,

Zadanie ulohy: o .

- aplikujte napln na korpus,

- dohotovte vyrobky podla technologického postupu,

- urobte sanitaciu pouzitych pomécok a pracovného priestoru,

- predvedte pri praci dodrziavanie bezpecnosti a ochrany
zdravia pri pracach,

- odprezentujte dohotovené vyrobky, pred prezentaciou ich
moZete sldvnostne dekorovat zhotovenou jedlou ozdobou
podla vlastného vyberu a fantazie.

Pok - dodrziavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
okyny:
yny - dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

- technologické a surovinové normy.
Ucebné pomocky: | Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Plynovy spordk, Slahaci stroj, plechy na pecéenie, misky, drobné
pracovné pomocky, pec, modelovacie pomdcky, vaha, noze, cukrarske
stierky, varecha, Slahacia metlicka, naberacka, chladnicka, expedi¢né

Materialno- prepravky, mechanické prostriedky Cistenia, Cistiace prostriedky,
technické priestory a zariadenie vyrobnej dielne, dekora¢ny materiadl na
a priestorové prezentaciu vyrobkov

podmienky

Skdska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u

zamestnavatela.
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Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka praces | Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skusky sa musi Ziak skuSobnej komisii preukdzat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skusany.

Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisand Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé

Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 7 - Cukrarska ¢ast

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar

Skolsky rok: 2023/2024

i i Cukrdrsky vyrobok plneny so slahackovou naplfiou (napr. karamelovy
Nazov témy: bandn)
anan

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte pomocky potrebné pri vyrobe cukrarskeho vyrobku,

- vykonajte pridelend pracovni cinnost pri  vyrobe
odpalovaného cesta,

- vytvarujte pripravené odpalované cesto na pozadovany tvar,

- upecte vytvarované korpusy,

Zadanie ulohy: - vykonajte pridelenu pracovnu ¢innost pri vyrobe naplne,

- aplikujte napli na vyrobok,

- dohotovte vyrobky podla technologického postupu,

- urobte sanitaciu pouzitych pomécok a pracovného priestoru,

- predvedte pri praci dodrziavanie bezpecnosti a ochrany
zdravia pri pracach,

- odprezentujte dohotovené vyrobky, pred prezentaciou ich
mozete slavnostne dekorovat zhotovenou jedlou ozdobou
podla vlastného vyberu a fantazie.

Pok - dodrZiavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
okyny:
yny - dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

- technologické a surovinové normy.
Ucebné pomocky: | Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Plynovy spordk, Slahaci stroj, plechy na pecdenie, misky, drobné
pracovné pomocky, pec, modelovacie pomdcky, vaha, noze, cukrarske

Materialno- . , i o . . .
technické stierky, tresirovacie vrecko, varecha, Slahacia metlicka, naberacka,
echnické
. } chladnicka, expedi¢né prepravky, mechanické prostriedky Cistenia,
a priestorové . . . o L . .
. Cistiace prostriedky, priestory a zariadenie vyrobnej dielne, dekoracny
podmienky

material na prezentdciu vyrobkov
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Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz

potravinami skisaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skusky sa musi Ziak skiSobnej komisii preukazat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skisany.
Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisana
uprava zoviajsku

Uprava zovriaj$ku - upravené vlasy, Gées nesmie padat do tvére, dlhé
vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke

nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 8 - Cukrarska ¢ast

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar

Skolsky rok: 2023/2024

Nazov té Cukrdrsky vyrobok - Cajové pecivo z tuhého tukového cesta (napr.
azov témy:
v linecké trené)

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte pomocky potrebné pri vyrobe cukrarskeho vyrobku,

- vykonajte pridelent pracovnu cinnost pri vyrobe tuhych
tukovych ciest,

- vytvarujte pripravené cesto na pozadovany tvar,

- upecte vytvarované korpusy,

Zadanie ulohy: - vykonajte pridelenu pracovnu ¢innost pri priprave naplne,

- aplikujte napli na vyrobok,

- dohotovte vyrobky podla technologického postupu,

- urobte sanitaciu pouzitych pomécok a pracovného priestoru,

- predvedte pri praci dodrziavanie bezpecnosti a ochrany
zdravia pri pracach,

- odprezentujte dohotovené vyrobky, pred prezentaciou ich
mozete slavnostne dekorovat zhotovenou jedlou ozdobou
podla vlastného vyberu a fantazie.

Pok - dodrZiavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
okyny:
yny - dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

- technologické a surovinové normy.
Ucebné pomocky: | Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Miesiaci stroj, plechy na peéenie, misky, drobné pracovné pomocky,
pec, modelovacie pomocky, vaha, nozZe, cukrarske stierky, tresirovacie
Materialno- vrecko, varecha, Slahacia metlicka, hrniec, valcek, chladnicka,
technické expedicné prepravky, dekorac¢ny material na prezentaciu vyrobkov

a priestorové
podmienky Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyuéovania u
zamestndvatela.
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Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz

potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skusky sa musi Ziak skuSobnej komisii preukdzat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skusany.
Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisand
uprava zovinajsku

Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé
vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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Slovenska polnohospodarska a potravinarska komora, Zahradnicka 21, 811 07 Bratislava
Tel.: 02 502 17 102, sekretariat@sppk.sk, www.sppk.sk

JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 9 - Cukrarska ¢ast

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar

Skolsky rok: 2023/2024

i i Cukrarsky vyrobok s korpusom z tazkej slahanej hmoty (napr. Sacherovy
Nazov témy: )
rez

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte pomocky potrebné pri vyrobe cukrarskeho vyrobku,

- vykonajte pridelent pracovnu ¢innost pri vyrobe korpusov,

- vytvarujte pripravenu slahand hmotu na pozadovany tvar,

- upecte vytvarované korpusy,

L. - vykonajte pridelenu pracovnu ¢innost pri vyrobe naplne,

Zadanie ulohy: o .

- aplikujte napln na korpus,

- dohotovte vyrobky podla technologického postupu,

- vyrobte sanitaciu pouzitych pomocok a pracovného priestoru,

- predvedte pri praci dodrziavanie bezpecnosti a ochrany
zdravia pri pracach,

- odprezentujte dohotovené vyrobky, pred prezentaciou ich
moZete sldvnostne dekorovat zhotovenou jedlou ozdobou
podla vlastného vyberu a fantazie.

Pok - dodrziavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
okyny:
yny - dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

- technologické a surovinové normy.
Ucebné pomocky: | Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Plynovy spordk, Slahaci stroj, plechy na pecéenie, misky, drobné
pracovné pomocky, pec, modelovacie pomdcky, vaha, noze, cukrarske
stierky, varecha, Slahacia metlicka, naberacka, chladnicka, expedi¢né

Materialno- prepravky, mechanické prostriedky Cistenia, Cistiace prostriedky,
technické priestory a zariadenie vyrobnej dielne, dekora¢ny materiadl na
a priestorové prezentaciu vyrobkov

podmienky

Skdska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u

zamestnavatela.
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Slovenska polnohospodarska a potravinarska komora, Zahradnicka 21, 811 07 Bratislava
Tel.: 02 502 17 102, sekretariat@sppk.sk, www.sppk.sk

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka praces | Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skusky sa musi Ziak skuSobnej komisii preukdzat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skusany.

Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisand Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé

Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 10 - Cukrarska ¢ast

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar

Skolsky rok: 2023/2024

Nazov té Cukrdrsky vyrobok s korpusom zo Specidlnej Slahanej hmoty (napr.
azov témy:
v snehové parizske)

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte pomocky potrebné pri vyrobe cukrarskeho vyrobku,

- vykonajte pridelent pracovnu ¢innost pri vyrobe korpusov,

- vytvarujte pripravenu slahand hmotu na pozadovany tvar,

- upecte vytvarované korpusy,

L. - vykonajte pridelenu pracovnu ¢innost pri vyrobe naplne,

Zadanie ulohy: o .

- aplikujte napln na korpus,

- dohotovte vyrobky podla technologického postupu,

- vyrobte sanitaciu pouzitych pomocok a pracovného priestoru,

- predvedte pri praci dodrziavanie bezpecnosti a ochrany
zdravia pri pracach,

- odprezentujte dohotovené vyrobky, pred prezentaciou ich
moZete sldvnostne dekorovat zhotovenou jedlou ozdobou
podla vlastného vyberu a fantazie.

Pok - dodrziavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
okyny:
yny - dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

- technologické a surovinové normy.
Ucebné pomocky: | Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Plynovy spordk, Slahaci stroj, plechy na pecenie, misky, drobné
pracovné pomocky, pec, modelovacie pomdcky, vaha, noze, cukrarske
stierky, varecha, Slahacia metlicka, naberacka, chladnicka, expedi¢né

Materialno- prepravky, mechanické prostriedky Cistenia, Cistiace prostriedky,
technické priestory a zariadenie vyrobnej dielne, dekora¢ny materiadl na
a priestorové prezentaciu vyrobkov

podmienky

Skdska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u

zamestnavatela.
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Za zabezpecenie materialno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka praces | Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skusky sa musi Ziak skuSobnej komisii preukdzat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skusany.

Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisand Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé

Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 11 - Cukrarska ¢ast

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Cukrarsky vyrobok Specidlny - orientalna cukrovinka (napr. zebra rez)

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte pomocky potrebné pri vyrobe cukrarskeho vyrobku,

- vykonajte pridelent pracovnu ¢innost pri vyrobe vyrobku,

- vytvarujte pripravenu Specialnu hmotu na poZadovany tvar,

- postupujte presne podla technologického postupu,

L. - vykonajte pridelenu pracovnu ¢innost pri vyrobe naplne,

Zadanie ulohy: o oo )

- aplikujte napln na vyrobok,

- dohotovte vyrobky podla technologického postupu,

- vyrobte sanitdciu pouzitych pomécok a pracovného priestoru,

- predvedte pri praci dodrziavanie bezpecnosti a ochrany
zdravia pri pracach,

- odprezentujte dohotovené vyrobky, pred prezentaciou ich
moZete sldvnostne dekorovat zhotovenou jedlou ozdobou
podla vlastného vyberu a fantazie.

Pokvny: - dodrziavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
yny: - dodrziavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

- technologické a surovinové normy.
Ucebné pomocky: | Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Plynovy sporak, Slahaci stroj, plechy na pecenie, misky, drobné
pracovné pomocky, pec, modelovacie pomdcky, vaha, noZe, cukrarske
stierky, varecha, Slahacia metlicka, naberacka, valéek, chladnicka,

Materialno- expedicné prepravky, mechanické prostriedky Ccistenia, Cistiace
technické prostriedky, priestory a zariadenie vyrobnej dielne, dekoracny
a priestorové material na prezentdaciu vyrobkov

podmienky

Skdiska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyuéovania u
zamestnavatela.
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Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka praces | Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skusky sa musi Ziak skuSobnej komisii preukdzat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skusany.

Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisand Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé

Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 12 - Cukrarska ¢ast

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Cukrarsky vyrobok s korpusom z lahkej Slahanej hmoty (napr. likérovy Spic)

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte pomocky potrebné pri vyrobe cukrarskeho vyrobku,

- vykonajte pridelent pracovnu ¢innost pri vyrobe korpusov,

- vytvarujte pripravenu Slahand hmotu na poZadovany tvar,

- upecte vytvarované korpusy,

L. - vykonajte pridelenu pracovnu ¢innost pri vyrobe naplne,

Zadanie ulohy: o oo

- aplikujte napln na korpus,

- dohotovte vyrobky podla technologického postupu,

- vyrobte sanitdciu pouzitych pomécok a pracovného priestoru,

- predvedte pri praci dodrziavanie bezpecnosti a ochrany
zdravia pri pracach,

- odprezentujte dohotovené vyrobky, pred prezentaciou ich
moZete sldvnostne dekorovat zhotovenou jedlou ozdobou
podla vlastného vyberu a fantazie.

Pokvny: - dodrziavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
yny: - dodrziavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

- technologické a surovinové normy.
Ucebné pomocky: | Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Plynovy sporak, Slahaci stroj, plechy na pecenie, misky, drobné
pracovné pomocky, pec, modelovacie pomdcky, vaha, noZe, cukrarske
stierky, varecha, Slahacia metli¢cka, naberacka, chladnicka, cukrarske

Materialno- vrecko, nadstavce do vrecka, expedicné prepravky, mechanické
technické prostriedky Ccistenia, Cistiace prostriedky, priestory a zariadenie
a priestorové vyrobnej dielne, dekora¢ny material na prezentdaciu vyrobkov
podmienky

Skdiska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyuéovania u
zamestnavatela.
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Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka praces | Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skusky sa musi Ziak skuSobnej komisii preukdzat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skusany.

Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisand Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé

Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 13 - Cukrarska ¢ast

Ucebny odbor:

2978 H cukrar pekar

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Cukrarsky vyrobok dohotoveny s fondanovou polevou (napr. puncovy rez)

Zadanie ulohy:

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte pomocky potrebné pri vyrobe cukrarskeho vyrobku,

- vykonajte pridelent pracovnu ¢innost pri vyrobe korpusov,

- vytvarujte pripravenu Slahand hmotu na poZadovany tvar,

- upecte vytvarované korpusy,

- vykonajte pridelenu pracovnu cinnost pri priprave cukrového
rozvaru a ovocnej naplne,

- aplikujte cukrovy rozvar a ovocnu napli na korpus,

- dohotovte vyrobky podla technologického postupu,

- vyrobte sanitaciu pouzitych pomocok a pracovného priestoru,

- predvedte pri praci dodrziavanie bezpecnosti a ochrany
zdravia pri pracach,

- odprezentujte dohotovené vyrobky, pred prezentaciou ich
moZete sldvnostne dekorovat zhotovenou jedlou ozdobou
podla vlastného vyberu a fantazie.

Pokyny:

- dodrziavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
- dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

Ucebné pomocky:

- technologické a surovinové normy.
Priloha ¢. 1 — Ndvrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Plynovy spordk, Slahaci stroj, plechy na pecenie, misky, drobné
pracovné pomocky, pec, modelovacie pomdcky, vaha, noze, cukrarske
stierky, varecha, Slahacia metlicka, naberacka, chladnicka, expedi¢né
prepravky, mechanické prostriedky Cistenia, Cistiace prostriedky,
priestory a zariadenie vyrobnej dielne, dekora¢ny materiadl na
prezentaciu vyrobkov

Skdska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.
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Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka praces | Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skusky sa musi Ziak skisobnej komisii preukdazat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skusany.

Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisand Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé

Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 14 - Cukrarska ¢ast

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar

Skolsky rok: 2023/2024

Nazov té Cukrarsky wvyrobok naplneny zakladnym maslovym krémom (napr.
azov témy:
v mandlovy rez)

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte pomocky potrebné pri vyrobe cukrarskeho vyrobku,

- vykonajte pridelent pracovnu ¢innost pri vyrobe korpusov,

- vytvarujte pripravenu slahand hmotu na pozadovany tvar,

- upecte vytvarované korpusy,

- vykonajte pridelenu pracovnu c¢innost pri priprave zakladného

Zadanie ulohy: #tkového krému a vyilahania maslovej néplne,

- aplikujte pripravenu a ochutenu napli na korpus,

- dohotovte vyrobky podla technologického postupu,

- vyrobte sanitaciu pouzitych pomocok a pracovného priestoru,

- predvedte pri praci dodrZiavanie bezpecnosti a ochrany
zdravia pri pracach,

- odprezentujte dohotovené vyrobky, pred prezentaciou ich
mozete slavnostne dekorovat zhotovenou jedlou ozdobou
podla vlastného vyberu a fantazie.

Pok - dodrZiavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
okyny:
yny - dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

- technologické a surovinové normy.
Ucebné pomocky: | Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Plynovy spordk, Slahaci stroj, plechy na pecenie, misky, drobné
pracovné pomocky, pec, modelovacie pomdcky, vaha, noze, cukrarske

Materialno- i o . N . . o
technické stierky, varecha, Slahacia metli¢ka, naberacka, chladnicka, expedi¢né
echnické

. } prepravky, mechanické prostriedky Cistenia, Cistiace prostriedky,
a priestorové . . . , o . .

. priestory a zariadenie vyrobnej dielne, dekora¢ny materidl na
podmienky

prezentaciu vyrobkov
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Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz

potravinami skisaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skusky sa musi Ziak skiSobnej komisii preukazat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skisany.
Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisana
uprava zoviajsku

Uprava zovriaj$ku - upravené vlasy, Gées nesmie padat do tvére, dlhé
vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke

nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 15 - Cukrarska ¢ast

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar

Skolsky rok: 2023/2024

i i Cukrarsky vyrobok zo Slahanej hmoty s RP pripravkom (napr. kokosova
Nazov témy: lada)
ro

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte pomocky potrebné pri vyrobe cukrarskeho vyrobku,

- vykonajte pridelent pracovnu ¢innost pri vyrobe korpusov,

- vytvarujte pripravenu slahand hmotu na pozadovany tvar,

- upecte vytvarované korpusy,

- vykonajte pridelenu pracovnu c¢innost pri priprave zakladného

Zadanie ulohy: #tkového krému a vyélahania maslovej néplne,

- aplikujte pripravenu a ochutenu napli na korpus,

- dohotovte vyrobky podla technologického postupu,

- vyrobte sanitaciu pouzitych pomocok a pracovného priestoru,

- predvedte pri praci dodrZiavanie bezpecnosti a ochrany
zdravia pri pracach,

- odprezentujte dohotovené vyrobky, pred prezentaciou ich
mozete slavnostne dekorovat zhotovenou jedlou ozdobou
podla vlastného vyberu a fantazie.

Pok - dodrZiavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
okyny:
yny - dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

- technologické a surovinové normy.
Ucebné pomocky: | Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Plynovy spordk, Slahaci stroj, plechy na pecdenie, misky, drobné
pracovné pomocky, pec, modelovacie pomdcky, vaha, noze, cukrarske

Materialno- i o . N . . o
technické stierky, varecha, Slahacia metli¢ka, naberacka, chladnicka, expedi¢né
echnické

. } prepravky, mechanické prostriedky Cistenia, Cistiace prostriedky,
a priestorové . . . , o . .

. priestory a zariadenie vyrobnej dielne, dekora¢ny materidl na
podmienky

prezentaciu vyrobkov



mailto:sekretariat@sppk.sk
http://www.sppk.sk/

SPPK

Slovenska polnohospodarska a potravinarska komora, Zahradnicka 21, 811 07 Bratislava
Tel.: 02 502 17 102, sekretariat@sppk.sk, www.sppk.sk

Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz

potravinami skisaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skusky sa musi Ziak skiSobnej komisii preukazat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skisany.
Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisana
uprava zoviajsku

Uprava zovriaj$ku - upravené vlasy, Gées nesmie padat do tvére, dlhé
vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke

nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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PRILOHA €. 1 - NAVRH PRACOVNEHO POSTUPU - CUKRARSKA CAST

Meno a priezvisko
skusaného ziaka:
Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024 Téma &.:

Nazov / Popis pracovnej ¢innosti — Pracovny postup

Meno a priezvisko

Hodnotenie: Podpis:
hodnotitelov: P
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PRILOHA &. 2 - VYHODNOCOVACIA TABULKA - CUKRARSKA CAST

Meno a priezvisko skusaného ziaka:
Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024 Téma ¢&.:

Kontrola zadanych uloh vykonanej prace

(hodnotiaca skala jednotlivych ¢innosti 1 az 10 bodov)

Spravnost normovania a kalkulacie

Zosuladenie a naslednost jednotlivych
vyrobnych operacii

(spolu 20 %)

Praktické zrucnosti v priprave a Uprave

surovin, manipuldcia so surovinami

Vhodnost pouZitia surovin a pomdcok,
manipuldcia s nimi

Dodrzanie technologickych postupov

Priprava, spracovanie, dohotovenie vyrobku

Odborna zru¢nost, dodrzanie ¢asu potrebného
na pripravu vyrobku

Prezentacia zhotoveného vyrobku
(spolu 60 %)
Dodrziavanie hygienickych a bezpecnostnych

predpisov

Dodrzanie hmotnosti  vyrobku, chutové
a estetické vlastnosti vyrobku

(spolu 20 %)

Meno a priezvisko hodnotitelov: Hodnotenie: Podpis:
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PRACOVNY HODNOTIACI LIST PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - CUKRARSKA CAST

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024

Meno a priezvisko

Ziaka:

Nazov témy:

Predvedenie
zadanej ulohy:

Za prekrocenie ¢asového limitu sa body odpocitavaju nasledovne:
- za kazdu zacatu hodinu — odpoditat 5 bodov.

Za BOZP sa body odpocitavaju nasledovne:

- zadrobné porusenie predpisov (napr. nevhodna obuv...) —

Odpocet bodov o,
odpocitat 5 bodov,

- za zavainejSie porusenie predpisov (napr. poskodenie zdkaznika,
znehodnotenie tovaru, nepouzivanie ochrannych OPP, ...) —
odpocitat 10 bodov.

Dosiahnuty Znamka Slovné zhodnotenie
pocet bodov
i i Vykon naditandardne spifia poZiadavky odbornej
100-90 1-vyborny o
spOsobilosti.
Celkové 89 -80 2 - chvdlitebny Vykon spliia poZiadavky odbornej sposobilosti.
: Vykon vieobecne splfia poziadavky odbornej
hodnotenie 79-60 3 - dobry ykonv bina poziadavicy )
spobsobilosti.
L. Vykon vykazuje nedostatky. Ako celok dostato¢ne
59 -40 4 - dostatocny cy .. S
splia poziadavky odbornej sposobilosti.
Vykon nespliia poZiadavky odbornej spdsobilosti
39-0 5 - nedostatoc¢ny y p., p “ ,Vy .j pv I. I
a absentuju zakladné vedomosti a zru¢nosti.
. Celkovy pocet bodov:
Hodnotenie
praktickej Casti ) L
i . Vysledna znamka:
zaverecnej skuasky
Podpis hodnotitela:
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKE) CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Zoznam tém - PEKARSKA CAST

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar

Skolsky rok: 2023/2024
Témac. 1 Vyroba beziného vodového peciva
Témac. 2 Vyroba bezného tukového alebo mlieCneho peciva
Témac. 3 Vyroba vianockového jemného peciva (vianocky, mazance, makovky;,...)
Témac. 4 Vyroba kola¢ového jemného peciva (babovky, zaviny, buchty,...)
Témac. 5 Vyroba psenicného chleba - chlebovych vyrobkov
Témac. 6 Vyroba razného chleba a vyrobkov z neho

L. Vyroba razno-pSeni¢ného alebo pseni¢no-razného chleba a vyrobkov z
Téma ¢. 7

neho

Témac. 8 Vyroba Specialnych druhov chleba
Témac¢. 9 Vyroba jemného peciva z listového cesta

L. Vyroba slaného jemného peciva z kysnutého listového cesta -
Téma ¢c. 10 ) i

plundrového

Témac. 11 Vyroba ostatnych pekarskych vyrobkov (ty¢inky, pracliky,...)
Téma¢. 12 Vyroba vyprazanych pekarskych vyrobkov (Sisky, pirozky,...)
Téma¢. 13 Vyroba jemného peciva z kysnutého listového cesta - plundrového cesta
Témac. 14 Vyroba slaného jemného peciva z listového cesta

L. Vyroba [ubovolnych ostatnych pekarskych vyrobkov (struhanka, suchare,
Téma . 15

pekarske polotovary, parené alebo varené vyrobky;,...)
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 1 - Pekarska ¢ast

Ucebny odbor:

2978 H cukrar pekar

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Vyroba beziného vodového peciva

Zadanie ulohy:

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte suroviny, prevedte vaZenie, miesenie cesta,

- spracujte cesto, upravte jednotlivé kusy pred pecenim,

- sledujte proces pecenia,

- pripravte upecené vyrobky na hodnotenie a expedovanie.

Pokyny:

- dodrziavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
- dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitdciu.

Ucebné pomocky:

- technologické a surovinové normy.
Priloha ¢. 1 — Ndvrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Vahy, plechy, n6zZ, misky na posypky, misky na muku, rezaci néz, sito,
Spachtla, sadzaci vozik, vlaZovka, vedro svodou, rukavice na
vypekanie, expedicné prepravky, miesaci stroj, deli¢ka a rozkovy stroj,
kysiaren, pec

Skdska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyuéovania u
zamestnavatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz

potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skasky sa musi ziak skiSobnej komisii preukazat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude moct byt skisany.
Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyzehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisana
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Uprava zoviajsku

Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé
vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 2 - Pekarska ¢ast

Ucebny odbor:

2978 H cukrar pekar

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Vyroba bezného tukového alebo mlie€neho peciva

Zadanie ulohy:

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte suroviny, prevedte vaZenie, miesenie cesta,

- spracujte cesto, upravte jednotlivé kusy pred pecenim,

- sledujte proces pecenia,

- pripravte upecené vyrobky na hodnotenie a expedovanie.

Pokyny:

- dodrziavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
- dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitdciu.

Ucebné pomocky:

- technologické a surovinové normy.
Priloha ¢. 1 — Ndvrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Vahy, plechy, n6zZ, misky na posypky, misky na muku, rezaci néz, sito,
Spachtla, sadzaci vozik, vlaZovka, vedro svodou, rukavice na
vypekanie, expedicné prepravky, miesaci stroj, deli¢ka a rozkovy stroj,
kysiaren, pec

Skdska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyuéovania u
zamestnavatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz

potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skasky sa musi ziak skiSobnej komisii preukazat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude moct byt skisany.
Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyzehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisana
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Uprava zoviajsku

Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé
vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 3 - Pekarska ¢ast

Ucebny odbor:

2978 H cukrar pekar

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Vyroba vianockového jemného peciva (vianocky, mazance,
makovky;...)

Zadanie ulohy:

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte suroviny,

- rozvaizte cesto, vytvorte klonky cesta, davkujte naplne,

- pripravte vyrobky pred pecenim,

- sledujte proces pecenia,

- pripravte upecené vyrobky na hodnotenie a expedovanie.

Pokyny:

- dodrZiavajte zadsady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
- dodrziavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

Ucebné pomocky:

- technologické a surovinové normy.
Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Vahy, plechy, n6z, misky na posypky, misky na muku, rezaci n6z, sito,
Spachtla, sadzaci vozik, vlazovka, vedro svodou, rukavice na
vypekanie, expedicné prepravky, miesaci stroj, delicka a rozkovy stroj,
kysiaren, pec

Skdska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materialno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz

potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zdverecnej
skuasky sa musi Ziak skisobnej komisii preukazat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skisany.
Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protismykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyzehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.
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a predpisana Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé
Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 4 - Pekarska ¢ast

Ucebny odbor:

2978 H cukrar pekar

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Vyroba kolacového jemného peciva (babovky, zaviny, buchty,...)

Zadanie ulohy:

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte suroviny,

- rozvaite cesto, vytvorte klonky cesta, davkujte néplne,

- pripravte vyrobky pred pecenim,

- sledujte proces pecenia,

- pripravte upecené vyrobky na hodnotenie a expedovanie.

Pokyny:

- dodrZiavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
- dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitdciu.

Ucebné pomocky:

- technologické a surovinové normy.
Priloha ¢. 1 — Ndvrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Vahy, plechy, n6z, misky na posypky, misky na muku, rezaci néz, sito,

Spachtla, sadzaci vozik, vlaZovka, vedro svodou, rukavice na

vypekanie, expedi¢né prepravky, miesaci stroj, delicka a rozkovy stroj,
kysiaren, pec, formy na babovky, kotlik.
Skdska sa realizuje v priestoroch dielne

Skoly, pracoviska

zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyuéovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd skola, na pracovisku zamestnavatela alebo

pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz

potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zdverecnej
skasky sa musi ziak skiSobnej komisii preukazat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skisany.
Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyzehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.
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a predpisana Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé
Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 5 - Pekarska ¢ast

Ucebny odbor:

2978 H cukrar pekar

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Vyroba pseni¢ného chleba - chlebovych vyrobkov

Zadanie ulohy:

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte suroviny, prevedte vaZenie, miesenie cesta,

- spracujte cesto - ru¢né valanie, tvarovanie a osadzovanie do
koSikov alebo do foriem, upravte pred pecenim,

- sledujte proces pecenia,

- pripravte upecené vyrobky na hodnotenie a expedovanie.

Pokyny:

- dodrZiavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
- dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitdciu.

Ucebné pomocky:

- technologické a surovinové normy.
Priloha ¢. 1 — Ndvrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Vahy, plechy, n6z, misky na posypky, misky na muku, rezaci néz, sito,

Spachtla, sadzaci vozik, vlaZovka, vedro svodou, rukavice na

vypekanie, expedicné prepravky, miesaci stroj, delicka, vygulovacka,
vyvalovacka, kysiaren, pec
Skdska sa realizuje v priestoroch dielne

Skoly, pracoviska

zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyuéovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd skola, na pracovisku zamestnavatela alebo

pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz

potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zdverecnej
skasky sa musi ziak skiSobnej komisii preukazat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skisany.
Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyzehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.
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a predpisana Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé
Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 6 - Pekarska ¢ast

Ucebny odbor:

2978 H cukrar pekar

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Vyroba razného chleba a vyrobkov z neho

Zadanie ulohy:

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte suroviny, prevedte vaZenie, miesenie cesta,

- spracujte cesto - ru¢né valanie, tvarovanie a osadzovanie do
koSikov alebo do foriem, upravte pred pecenim,

- sledujte proces pecenia,

- pripravte upecené vyrobky na hodnotenie a expedovanie.

Pokyny:

- dodrZiavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
- dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitdciu.

Ucebné pomocky:

- technologické a surovinové normy.
Priloha ¢. 1 — Ndvrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Vahy, plechy, n6z, misky na posypky, misky na muku, rezaci néz, sito,

Spachtla, sadzaci vozik, vlaZovka, vedro svodou, rukavice na

vypekanie, expedi¢né prepravky, miesaci stroj, delicka a rozkovy stroj,
kysiaren, pec
Skdska sa realizuje v priestoroch dielne

Skoly, pracoviska

zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyuéovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd skola, na pracovisku zamestnavatela alebo

pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz

potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zdverecnej
skuasky sa musi ziak skisobnej komisii preukazat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skisany.
Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyzehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.
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a predpisana Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé
Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 7 - Pekarska ¢ast

Ucebny odbor:

2978 H cukrar pekar

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Vyroba razno-pseni¢ného alebo pSeni¢no-razného chleba a vyrobkov
z neho

Zadanie ulohy:

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte suroviny, prevedte vaZenie, miesenie cesta,

- spracujte cesto - ru¢né valanie, tvarovanie a osadzovanie do
koSikov alebo do foriem, upravte pred pecenim,

- sledujte proces pecenia,

- pripravte upecené vyrobky na hodnotenie a expedovanie.

Pokyny:

- dodrZiavajte zadsady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
- dodrziavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

Ucebné pomocky:

- technologické a surovinové normy.
Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Vahy, plechy, n6z, misky na posypky, misky na muku, rezaci n6z, sito,
Spachtla, sadzaci vozik, vlazovka, vedro svodou, rukavice na
vypekanie, expedi¢né prepravky, miesaci stroj, delicka a rozkovy stroj,
kysiaren, pec

Skdska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materialno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz

potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zdverecnej
skuasky sa musi Ziak skisobnej komisii preukazat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skisany.
Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protismykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyzehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.
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a predpisana Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé
Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma &. 8 - Pekarska ¢ast

Ucebny odbor:

2978 H cukrar pekar

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Vyroba Specialnych druhov chleba

Zadanie ulohy:

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte suroviny, prevedte vaZenie, miesenie cesta,

- spracujte cesto - ru¢né valanie, tvarovanie a osadzovanie do
koSikov alebo do foriem, upravte pred pecenim,

- sledujte proces pecenia,

- pripravte upecené vyrobky na hodnotenie a expedovanie.

Pokyny:

- dodrZiavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
- dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitdciu.

Ucebné pomocky:

- technologické a surovinové normy.
Priloha ¢. 1 — Ndvrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Vahy, plechy, n6z, misky na posypky, misky na muku, rezaci néz, sito,

Spachtla, sadzaci vozik, vlaZovka, vedro svodou, rukavice na

vypekanie, expedi¢né prepravky, miesaci stroj, delicka a rozkovy stroj,
kysiaren, pec
Skdska sa realizuje v priestoroch dielne

Skoly, pracoviska

zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyuéovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd skola, na pracovisku zamestnavatela alebo

pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz

potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zdverecnej
skasky sa musi ziak skiSobnej komisii preukazat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skisany.
Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyzehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.
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a predpisana Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé
Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 9 - Pekarska ¢ast

Ucebny odbor:

2978 H cukrar pekar

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Vyroba jemného peciva z listového cesta

Zadanie ulohy:

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte suroviny a prevedte vazZenie,

- postupujte podla technologického postupu - miesenie vodovej
a tukovej Casti listového cesta, rucné prekladanie a odlezanie,

- vytvarujte pozadované tvary vyrobkoy,

- naplnte vyrobky, upecte a dohotovte ich podla potrieb,

- pripravte upecené vyrobky na hodnotenie a expedovanie.

Pokyny:

- dodrZiavajte zadsady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
- dodrziavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

Ucebné pomocky:

- technologické a surovinové normy.
Priloha ¢. 1 — Ndvrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Vahy, plechy, n6z, misky na posypky, misky na muku, rezaci néz, sito,
Spachtla, sadzaci vozik, vlazovka, vedro svodou, rukavice na
vypekanie, expedi¢né prepravky, miesiaci stroj, delicka a rozkovy
stroj, kysiaren, pec, félia, misky, kotlik, radielko, vypichovace

Skdska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s
potravinami

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skuasky sa musi Ziak skisobnej komisii preukazat platnym zdravotnym

preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skusany.
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Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisana Uprava zovriaj$ku - upravené vlasy, Gées nesmie padat do tvére, dlhé

Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke

nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 10 - Pekarska ¢ast

Ucebny odbor:

2978 H cukrar pekar

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Vyroba slaného jemného peciva z kysnutého listového cesta -
plundového

Zadanie ulohy:

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte suroviny a prevedte vaZenie,

- postupujte podla technologického postupu -
kysnutého cesta,

miesenie

priprava tukovej c¢asti - kocky, rucné
prekladanie, chladenie a odlezanie,

- vytvarujte poZzadované tvary vyrobkoy,

- naplnite vyrobky, upecte a dohotovte ich podla potrieb,

- pripravte upecené vyrobky na hodnotenie a expedovanie.

Pokyny:

- dodrziavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
- dodrziavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

Ucebné pomocky:

- technologické a surovinové normy.
Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Vahy, plechy, n6z, misky na posypky, misky na muku, rezaci n6z, sito,

Spachtla, sadzaci vozik, vlaZovka, vedro svodou, rukavice na

vypekanie, expedicné prepravky, miesaci stroj, deli¢ka a rozkovy stroj,
kysiaren, pec, félia, kotlik na miesenie
Skuska sa realizuje v priestoroch dielne

Skoly, pracoviska

zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyuéovania u
zamestnavatela.

Za zabezpecenie materialno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd skola, na pracovisku zamestnavatela alebo

pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s
potravinami

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného Ziaka. Najneskor rdno v den praktickej ¢asti zdvereénej
skuasky sa musi Ziak skisobnej komisii preukazat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude moct byt skusany.
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Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisana Uprava zovriaj$ku - upravené vlasy, Gées nesmie padat do tvére, dlhé

Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke

nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 11 - Pekarska ¢ast

Ucebny odbor:

2978 H cukrar pekar

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Vlyroba ostatnych pekarskych vyrobkov (tycinky, pracliky,...)

Zadanie ulohy:

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte suroviny a prevedte vazZenie,

- vymieste a tvarujte cesto,

- vykrajujte - tvarujte jednotlivé vyrobky,

- sledujte proces pecenia,

- pripravte upecené vyrobky na hodnotenie a expedovanie.

Pokyny:

- dodrZiavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
- dodrZiavajte technologické postupy, hygienu a sanitdciu.

Ucebné pomocky:

- technologické a surovinové normy.
Priloha ¢. 1 — Ndvrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Vahy, plechy, n6z, misky na posypky, misky na muku, rezaci néz, sito,

Spachtla, sadzaci vozik, vlaZovka, vedro svodou, rukavice na

vypekanie, expedicné prepravky, miesaci stroj, delicka a rozkovy stroj,
kysiaren, pec, félia, misky, kotlik, radielko, vypichovace
Skdska sa realizuje v priestoroch dielne

Skoly, pracoviska

zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyuéovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd skola, na pracovisku zamestnavatela alebo

pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz

potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zdverecnej
skasky sa musi ziak skiSobnej komisii preukazat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skisany.
Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyzehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.
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a predpisana Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé
Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 12 - Pekarska ¢ast

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Vyroba vyprazanych pekarskych vyrobkov (3isky, pirozky,...)

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte suroviny, prevedte vazenie,

Zadanie ulohy: - vymieste a tvarujte cesto,

- vykrajujte - tvarujte jednotlivé vyrobky,

- podla potreby napliite vyrobky,

- sledujte proces vyprazania, dohotovte vyrobky,

- pripravte vyprazené vyrobky na hodnotenie a expedovanie.

Pok - dodrZiavajte zadsady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
okyny:
yny - dodrziavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

- technologické a surovinové normy.
Ucebné pomocky: | Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Vahy, plechy, n6z, misky na posypky, misky na muku, rezaci néz, sito,
Spachtla, sadzaci vozik, vlazovka, vedro svodou, rukavice na
vypekanie, expedi¢né prepravky, miesaci stroj, delicka, kysiaren, pec,

L folia, kotlik na miesenie
Materialno-

technické . o . . . .
. ) Skdska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
a priestorové ) ) . o, . .
. zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
podmienky ] )
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka praces | Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zdverecnej
skuasky sa musi Ziak skisobnej komisii preukazat platnym zdravotnym

preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skusany.
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Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisana Uprava zovriaj$ku - upravené vlasy, Gées nesmie padat do tvére, dlhé

Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke

nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 13 - Pekarska ¢ast

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Vyroba jemného peciva z kysnutého listového cesta - pflundového

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte suroviny a prevedte vaZenie,

L. - postupujte podla technologického postupu - miesenie

Zadanie ulohy: ) i L L.
kysnutého cesta, priprava tukovej casti - kocky, rucné
prekladanie, chladenie a odlezanie,

- vytvarujte pozadované tvary vyrobkoy,

- naplnite vyrobky, upecte a dohotovte ich podla potrieb,

- pripravte upecené vyrobky na hodnotenie a expedovanie.

Pokvny: - dodrziavajte zasady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
yny: - dodrziavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

- technologické a surovinové normy.
Ucebné pomocky: | Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Vahy, plechy, n6z, misky na posypky, misky na muku, rezaci n6z, sito,
Spachtla, sadzaci vozik, vlazovka, vedro svodou, rukavice na
vypekanie, expedi¢né prepravky, miesaci stroj, delicka, kysiaren, pec,

L folia, kotlik na miesenie
Materialno-

technické . o ) ) . .
. i Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
a priestorové ) ) . L, . .
. zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
podmienky ] )
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materialno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka praces | Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skuasky sa musi Ziak skisobnej komisii preukazat platnym zdravotnym

preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skusany.
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Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisana Uprava zovriaj$ku - upravené vlasy, Gées nesmie padat do tvére, dlhé

Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke

nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 14 - Pekarska ¢ast

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Vyroba slaného jemného peciva z listového cesta

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouzitu dekoraciu sa
norma nevztahuje),

- pripravte suroviny a prevedte vaZenie,

Zadanie ulohy: - postupujte podla technologického postupu - miesenie vodovej
a tukovej Casti listového cesta, ru¢né prekladanie a odlezanie,

- vytvarujte pozadované tvary vyrobkoy,

- naplnte vyrobky, upecte a dohotovte ich podla potrieb,

- pripravte upecené vyrobky na hodnotenie a expedovanie.

Pok - dodrZiavajte zadsady HACCP a BOZP pri sanitacnych pracach,
okyny:
yny - dodrziavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

- technologické a surovinové normy.
Ucebné pomocky: | Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Vahy, plechy, n6z, misky na posypky, misky na muku, rezaci néz, sito,
Spachtla, sadzaci vozik, vlazovka, vedro svodou, rukavice na
vypekanie, expedicné prepravky, miesiaci stroj, delicka, kysiaten, pec,

L folia, misky, kotlik, radielko, vypichovace
Materialno-

technické . o . . . .
. ) Skdska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
a priestorové ) ) ) L, . .
. zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
podmienky ] )
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka praces | Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zdverecnej
skuasky sa musi Ziak skisobnej komisii preukazat platnym zdravotnym

preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skusany.
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Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protiSmykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyZehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.

a predpisana Uprava zovriaj$ku - upravené vlasy, Gées nesmie padat do tvére, dlhé

Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke

nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 15 - Pekarska ¢ast

Ucebny odbor:

2978 H cukrar pekar

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Vyroba lubovolnych ostatnych pekarskych vyrobkov (strdhanka,
suchare, pekarske polotovary, parené alebo varené vyrobky,...)

Zadanie ulohy:

- pracujte so surovinovou normou podla zadania - prepocet na
pozadovany pocet vyrobkov (na pripadne pouZiti dekoraciu
sa norma nevztahuje),

- pripravte suroviny,

- rozvazite cesto, davkujte naplne,

- pripravte vyrobky pred pecenim,

- sledujte proces pecenia,

- pripravte upecené vyrobky na hodnotenie a expedovanie.

Pokyny:

- dodrZiavajte zasady HACCP a BOZP pri sanita¢nych pracach,
- dodrziavajte technologické postupy, hygienu a sanitaciu.

Ucebné pomocky:

- technologické a surovinové normy.
Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Vahy, plechy, n6z, misky na posypky, misky na muku, rezaci n6z, sito,
Spachtla, sadzaci vozik, vlazovka, vedro svodou, rukavice na
vypekanie, expedicné prepravky, miesaci stroj, delicka a rozkovy stroj,
kysiaten, pec, félia, misky, kotlik, radielko, vypichovace

Skdska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materialno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz

potravinami skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zdverecnej
skuasky sa musi Ziak skisobnej komisii preukazat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skisany.
Predpisané Pracovné oblecenie - biele tricko, biele nohavice, zdravotné topanky
pracovné (protismykové), pokryvka hlavy. Pracovné oblecenie musi byt Cisté a
oblecenie vyzehlené, pracovné topanky musia byt Cisté a vylestené.
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a predpisana Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gc¢es nesmie padat do tvare, dlhé
Uprava zoviajsku vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing a tetovanie. Predpisuje sa dodrziavat osobnu hygienu, kratke
nenalakované nechty, ruky bez prsteriov.
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PRILOHA €. 1 - NAVRH PRACOVNEHO POSTUPU - PEKARSKA CAST

Meno a priezvisko
skusaného ziaka:
Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024 Téma &.:

Nazov / Popis pracovnej ¢innosti — Pracovny postup

Meno a priezvisko

Hodnotenie: Podpis:
hodnotitelov: P
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PRILOHA &. 2 - VYHODNOCOVACIA TABULKA - PEKARSKA CAST

Meno a priezvisko skusaného ziaka:
Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024 Téma ¢&.:

Kontrola zadanych uloh vykonanej prace

(hodnotiaca skala jednotlivych ¢innosti 1 az 10 bodov)

Spravnost normovania a kalkulacie

Zosuladenie a naslednost jednotlivych
vyrobnych operacii

(spolu 20 %)

Praktické zrucnosti v priprave a Uprave

surovin, manipuldcia so surovinami

Vhodnost pouZitia surovin a pomdcok,
manipuldcia s nimi

Dodrzanie technologickych postupov

Priprava, spracovanie, dohotovenie vyrobku

Odborna zru¢nost, dodrzanie ¢asu potrebného
na pripravu vyrobku

Prezentacia zhotoveného vyrobku
(spolu 60 %)
Dodrziavanie hygienickych a bezpecnostnych

predpisov

Dodrzanie hmotnosti  vyrobku, chutové
a estetické vlastnosti vyrobku

(spolu 20 %)

Meno a priezvisko hodnotitelov: Hodnotenie: Podpis:
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PRACOVNY HODNOTIACI LIST PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY - PEKARSKA CAST

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024

Meno a priezvisko

Ziaka:

Nazov témy:

Predvedenie
zadanej ulohy:

Za prekrocenie ¢asového limitu sa body odpocitavaju nasledovne:
- za kazdu zacatu hodinu — odpoditat 5 bodov.

Za BOZP sa body odpocitavaju nasledovne:

- zadrobné porusenie predpisov (napr. nevhodna obuv...) —

Odpocet bodov o,
odpocitat 5 bodov,

- za zavainejSie porusenie predpisov (napr. poskodenie zdkaznika,
znehodnotenie tovaru, nepouzivanie ochrannych OPP, ...) —
odpocitat 10 bodov.

Dosiahnuty Znamka Slovné zhodnotenie
pocet bodov
i i Vykon naditandardne spifia poZiadavky odbornej
100-90 1-vyborny o
spOsobilosti.
Celkové 89 -80 2 - chvdlitebny Vykon spliia poZiadavky odbornej sposobilosti.
: Vykon vieobecne splfia poziadavky odbornej
hodnotenie 79-60 3 - dobry ykonv bina poziadavicy )
spobsobilosti.
L. Vykon vykazuje nedostatky. Ako celok dostato¢ne
59 -40 4 - dostatocny cy .. S
splia poziadavky odbornej sposobilosti.
Vykon nespliia poZiadavky odbornej spdsobilosti
39-0 5 - nedostatoc¢ny y p., p “ ,Vy .j pv I. I
a absentuju zakladné vedomosti a zru¢nosti.
. Celkovy pocet bodov:
Hodnotenie
praktickej Casti ) L
i . Vysledna znamka:
zaverecnej skuasky
Podpis hodnotitela:
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2. Teoreticka Cast zavereénej skusky

(1) V teoretickej Casti zaverecnej skusky sa overuje Uroven vedomosti Ziaka vo vyzrebovanej

téme.

(2) Témy na teoreticku Cast zaverecnej skusky su zavazné pre vsetky skoly v u¢ebnom odbore

2978 H cukrar pekar.

(3) Na teoreticku Cast zaverecnej skusky je uréenych 25 tém.

(4) Teoreticka Cast zaverecnej skusky trva najviac 15 minut. Priprava Ziaka na teoreticku cast

zaverecnej skusky trva 15 mindt az 30 minut.

(5) Cas trvania zavereénej skusky pre Ziakov so zdravotnym znevyhodnenim moZno so

suhlasom predsedu skisobnej komisie pre zaverecnu skusku primerane prediZit.

(6) Priebeh teoretickej ¢asti zaverecnej skusky je verejny.

(7) Skusajuci citlivo riadi rozhovor so ziakmi, kladie pomocné a stimulacné otazky, vyjadruje
suhlas alebo nesuhlas s tvrdeniami Ziaka, pricom ho vedie k tomu, aby svoje ndazory
podopieral argumentmi a vyuzival pri tom pisomnu pripravu a tiez vlastné poznatky ziskané

pocas pripravy na zavere¢nu skusku.

(8) Na hodnotenie teoretickej Casti zaverecnej skusky su smerodajné nasledovné kritérid
hodnotenia vzdelavacich vystupov:
- porozumenie téme,
- spravne pouzivanie odbornej terminolégie,
- vecnost a spravnost odpovede, komplexnost odpovede,
- samostatnost prejavu,

- schopnost praktickej aplikacie teoretickych poznatkov.
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Zoznam tém

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Zoznam tém 1. Specidlne druhy $lahanych hmét, charakteristika a rozdelenie

teoretickej casti
zaverecnej
skusky:

21.

22

25.

. Lahké slahané hmoty, vedenie kvasov z mikrobiologického hladiska
. Fonddn, zmeny pri peceni chleba

. Trené hmoty, ostatné druhy chleba

. Tazké §fahané hmoty, sacharido-amylazovy komplex muky

. Ozdoby, kvasné procesy uzito¢né v pekarskej vyrobe

. Kysnuté a plundrové cesto, chyby pekarskych vyrobkov

. Tuhé tukové cestd, vyroba strdhanky

. Nahrievané slahané hmoty, historia pekdarskej vyroby

. Zmrzliny, technologické spracovanie chlebovych ciest

. Medové a pernikové cesto, ostatné pekarske vyrobky

. Cukrarske néaplne a krémy - trvanlivejsie ndplne a ndplne na rychlu

. Oblatky, choroby peciva a chleba
23.
24,

pekarskych vyrobkov

Cukrarske naplne - trvanlivé naplne anaplne na pecenie,
bezpetnost aochrana zdravia pri praci, hygiena a sanitacia
v pekarskej vyrobe

Listové cesto, bielkovinovo - proteinazovy komplex muky

Cukrové roztoky, hodnotenie kvality peciva

Odpalované cesto, kyprenie pSeni¢nych ciest

Jadrovd hmota, vyroba suchdarov

Trené linecké cesto, vyroba jemného peciva

Polevy, vyroba bezného peciva priamym vedenim

Karamel, kulér, kandiz, grillias, systém HACCP

spotrebu, trvanlivost pediva
Restaurac¢né mucniky, kontrola v pekarskej vyrobe

Specialne vyrobky, chleby inych ndrodov

Slahané hmoty s pouZitim rychlodlahacich pripravkov, vyprazané
vyrobky

Hygiena a sanitacia, bezpecnost a ochrana zdravia pri praci, parené

a varené vyrobky v pekarskej vyrobe
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Zoznam
ucebnych
pomocok, ktoré
zabezpedi Skola
k teoretickej
Casti zaverecnej
skusky:

kataldg pekarskych a cukrarskych vyrobkov,
fotomateridl cukrarskych a pekarskych vyrobkov,
schémy strojov a zariadeni,

vzorky surovin, vyrobkov,

pracovné pomocky (formy, osatky,...),
prospekty a obrazovy material,

odborna literatlra a ¢asopisy,

Potravinovy kédex SR,

Obchodny zakonnik,

Zakonnik prace,

rozne formulare a tlaciva.
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 1

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar

Skolsky rok: 2023/2024

i i Specialne druhy $fahanych hmét, charakteristika a rozdelenie pekarskych
Nazov témy: wrobkov

- Popiste Specidalne druhy S3Slahanych hmoét - charakteristika,
suroviny, technologicky postup vyroby, tvarovanie, pecenie,
vyrobky

Zadanie: - Popiste rozdelenie pekarskych vyrobkov - chlieb, bezné pecivo,
jemné pecivo, ostatné pekarske vyrobky a ich charakteristika

- Popiste rozvalovacie stroje - princip prace, popis stroja

- Definujte stanovenie popola v muke

Kataldég pekdrskych a cukrarskych vyrobkov, fotomaterial cukrarskych
Ugebné a pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin
a vyrobkov, pracovné pomocky (formy, osatky,...), prospekty a obrazovy
material, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kddex SR, Obchodny

zdkonnik, Zakonnik prace, rézne formulare a tlaciva

pomacky
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 2

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar

Skolsky rok: 2023/2024

i i Cukrérske naplne - trvanlivé naplne a naplne na pecenie, bezpecnost
Nazov témy: L . o L
a ochrana zdravia pri prdci, hygiena a sanitdcia v pekarskej vyrobe

- Popiste cukrarske naplne - trvanlivé naplne a ndplne na pecenie -
charakteristika, rozdelenie, suroviny, technologicky postup
vyroby

- Definujte hygienu a sanitaciu v pekarskej vyrobe, bezpecnost

Zadanie: prace, zakladné pojmy - deratizacia, dezinfekcia, dezinsekcia,
Cistenie

- Popiste zariadenia na dokysnutie cestovych kusov

- Definujte mlieko a mlie¢ne vyrobky, zlozenie mlieka, Upravu
mlieka, rozdelenie mliekarenskych vyrobkov

Kataldg pekdarskych a cukrarskych vyrobkov, fotomaterial cukrarskych

Utebné a pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin
5ck a vyrobkov, pracovné pomocky (formy, osatky,...), prospekty a obrazovy
omoc
P v materidl, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kdédex SR, Obchodny

zdkonnik, Zakonnik prace, rozne formuldre a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 3

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Listové cesto, bielkovinovo - proteindazovy komplex muky
- Popiste listové cesto - charakteristika, suroviny, technologicky
postup vyroby, vyuZitie v odbore
- Definujte bielkoviny v pSeni¢nej muke, lepok a jeho vlastnosti,
. pojmy - silny lepok, slaby lepok
Zadanie: o . L . .
- Charakterizujte ovocie - zloZenie ovocia, rozdelenie a druhy
ovocia, vyrobky z ovocia
- Definujte konkurenciu - dokonald anedokonald, cenovd
a necenova konkurencia
Kataldég pekdrskych a cukrarskych vyrobkov, fotomaterial cukrarskych
Ugebné a pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin
. a vyrobkov, pracovné pomocky (formy, osatky,...), prospekty a obrazovy
pomacky

material, odborna literatlra a ¢asopisy, Potravinovy kddex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, r6zne formulare a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 4

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Cukrové roztoky, hodnotenie kvality peciva
- Popiste cukrové roztoky - charakteristika, suroviny, technologicky
postup vyroby, urcovanie hustoty cukrovych roztokov
- Popiste hodnotenie kvality peciva - senzorické, laboratdrne,
Zadanie: odber vzoriek
- Popiste mikroorganizmy Skodlivé v pekarskej vyrobe - plesne,
hnilobné baktérie, maslové baktérie
- Popiste konvekénu pec - charakteristika, popis stroja a pouzitie
Kataldg pekarskych a cukrdrskych vyrobkov, fotomateridl cukrarskych a
Ugebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, oSatky,...), prospekty a obrazovy
pomocky

material, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, r6zne formulare a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 5

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Odpalované cesto, kyprenie pSeni¢nych ciest
- Popiste odpalované <cesto - charakteristika, suroviny,
technologicky postup vyroby, tvarovanie, pecenie, vyrobky
- Popiste najcastejSie spOsoby kyprenia pSeniénych ciest -
Zadanie: mechanické, biologické, chemickeé - ich charakteristika a vyznam
- Popiste kvasinky - charakteristika, stavba kvasiniek, vyznam
- Definujte pojmy zo Zakonnika prace - praca, pracovny pomer,
zaciatok pracovného a ukoncenie pracovného pomeru
Kataldg pekarskych a cukrdrskych vyrobkov, fotomateridl cukrarskych a
Ugebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, oSatky,...), prospekty a obrazovy
pomocky

material, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, r6zne formulare a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 6

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Jadrova hmota, vyroba sucharov
- Popiste jadrova hmotu - charakteristika, suroviny, technologicky
postup vyroby, tvarovanie, pecenie, vyrobky
- Popiste suchdre - charakteristika, sortiment suchdarov, zdkladné
Zadanie: suroviny na vyrobu sucharov, technologicky postup vyroby
- Definujte cukor - charakteristika, vyznam, zdroje, konzumné
druhy
- Popiste peniaze - histdria, ¢o su peniaze, funkcia penazi, formy
penazi vydané Ndrodnou bankou Slovenska
Katalég pekarskych a cukrarskych vyrobkov, fotomaterial cukrarskych a
Ugebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, osSatky,...), prospekty a obrazovy
pomacky

material, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, r6zne formulare a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 7

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Trené linecké cesto, vyroba jemného peciva
- Popiste trené linecké cesto - charakteristika, suroviny,
technologicky postup vyroby, tvarovanie, pecenie, vyrobky
- Popiste jemné pecivo - charakteristika, druhy, sp6sob pripravy
Zadanie: ciest, delenie, tvarovanie a pecenie
- Popiste chemické kypriace prostriedky - vyznam, jednoduché
a kombinované chemické kypridla
- Uvedte sortiment tovaru zZivoc¢iSneho povodu
Kataldg pekarskych a cukrdrskych vyrobkov, fotomateridl cukrarskych a
Ugebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, oSatky,...), prospekty a obrazovy
pomocky

material, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, r6zne formulare a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 8

Ucebny odbor:

2978 H cukrar pekar

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Polevy, vyroba bezného peciva priamym vedenim

Zadanie:

Popiste polevy - charakteristika, suroviny, rozdelenie,
technologicky  postup  vyroby  cukrovych, ¢okoladovych,
agarovych poliev, praktické vyuzitie

Popiste beiné pecivo - charakteristika, rozdelenie, suroviny na
vyrobu, technologicky postup vyroby beZného peciva, priame
vedenie ciest - na zaraz, na rozkvas

Definujte senzorické hodnotenie drozdia

Popiste spbsoby zdobenia cukrarskych vyrobkov jednotahovou
liniou

Ucebné
pomacky

Katalég pekarskych a cukrarskych vyrobkov, fotomaterial cukrarskych a
pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
vyrobkov, pracovné pomocky (formy, osSatky,...), prospekty a obrazovy
material, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, rozne formuldre a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 9

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Karamel, kulér, kandiz, grillias, systém HACCP
- Popiste karamel, kulér, kandis, grillids - charakteristika, suroviny,
technologicky postup vyroby, tvarovanie, praktické vyuzitie
- Definujte systém HACCP - vyznam, zakladné pojmy, zasady
Zadanie: spravnej vyrobnej praxe, zoznam a riadenie alergénov
- Popiste vajcia - zloZenie, triedenie, vyrobky z vajec, skladovanie,
konzervovanie
- Popiste mucne sila
Kataldg pekarskych a cukrdrskych vyrobkov, fotomateridl cukrarskych a
Ugebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, oSatky,...), prospekty a obrazovy
pomocky

material, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, r6zne formulare a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 10

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Lahké Slahané hmoty, vedenie kvasov z mikrobiologického hladiska
- Popiste lahké Slahané hmoty - charakteristika, suroviny,
technologicky postup vyroby, tvarovanie, pecenie, vyrobky
- Popiste vedenie kvasov - teplota, vytaznost, kyslost a ¢as zrenia
Zadanie: kvasov
- Definujte enzymy - charakteristika, Struktdra aich vyuzitie
v potravindrstve
- Popiste tvarovacie stroje na pecivo - bezné, jemné
Kataldg pekarskych a cukrdrskych vyrobkov, fotomateridl cukrarskych a
Ugebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, oSatky,...), prospekty a obrazovy
pomocky

material, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, r6zne formulare a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 11

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Fondan, zmeny pri pe€eni chleba
- Popiste fonddn - charakteristika, suroviny, technologicky postup
vyroby, tabulovanie, praktické vyuzitie
- Popiste zdkladné fazy pecenia chleba, ¢as pecenia, zmeny pri
peceni - fyzikdlne, mikrobiologické, koloidné, biochemické
Zadanie: a termochemické
- Popiste kuchynsku sol - spbsoby vyroby, pouzitie, balenie,
skladovanie
- Popiste Slahacie a miesiace stroje - charakteristika, rozdelenie,
popis jednotlivych strojov
Katalég pekarskych a cukrarskych vyrobkov, fotomaterial cukrarskych a
Utebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, osSatky,...), prospekty a obrazovy
pomacky

material, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, rozne formuldre a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 12

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Trené hmoty, ostatné druhy chleba
- Popiste trend hmotu - charakteristika, suroviny, technologicky
postup vyroby, tvarovanie, pecenie, vyrobky
- Definujte ostatné druhy chleba - celozrnny chlieb, viaczrnny
Zadanie: chlieb, Specidlne chleby - bezlepkovy, diabeticky, chlieb na
chudnutie, chlieb bez soli
- Uvedte vyznam dekorativneho umenia v cukrarskej vyrobe
- Popiste bielkoviny - charakteristika, vlastnosti, chemické zlozenie
Kataldg pekarskych a cukrdrskych vyrobkov, fotomateridl cukrarskych a
Ugebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, oSatky,...), prospekty a obrazovy
pomocky

material, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, r6zne formulare a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 13

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Tazké $lahané hmoty, sacharido-amylazovy komplex muky
- Popiste tazké Sslfahané hmoty - charakteristika, suroviny,
technologicky postup vyroby, tvarovanie, pecenie, vyrobky
. - Popiste vyznam, zloZenie avlastnosti Skrobu, rozdiely medzi
Zadanie: L o
raznym a pSeni¢énym Skrobom
- Popiste varné skusky cestovin
- Popiste sacharidy - vyznam, rozdelenie, chemické zloZenie
Kataldg pekarskych a cukrdrskych vyrobkov, fotomateridl cukrarskych a
Utebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, oSatky,...), prospekty a obrazovy
pomocky

materidl, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, r6zne formulare a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 14

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Ozdoby, kvasné procesy uzito¢né v pekdarskej vyrobe
- Popiste ozdoby - charakteristika, rozdelenie, suroviny,
technologicky postup vyroby, tvarovanie, praktické vyuzitie
- Definujte etanolové kvasenie, mliecne kvasenie - vyznam,
Zadanie: rovnica, pritomné mikroorganizmy
- Popiste mlieéne baktérie - vyznam, charakteristika, stavba
baktérii
- Popiste melanzér - zloZenie stroja, pouzitie
Kataldg pekarskych a cukrdrskych vyrobkov, fotomateridl cukrarskych a
Ugebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, oSatky,...), prospekty a obrazovy
pomocky:

material, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, r6zne formulare a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 15

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Kysnuté a pfundrové cesto, chyby pekarskych vyrobkov
- Popiste kysnuté aplundrové cesto - charakteristika, suroviny,
technologicky postup vyroby, tvarovanie, pecenie, vyrobky
Zadani - Popiste chyby peciva a chleba - naj¢astejsie chyby, pricina
adanie:
- Popiste senzorické hodnotenie cestovin
- Definujte podnik a ¢innost podniku - charakteristika, vyrobna
kapacita, typy vyroby, skladovanie, zdsobovanie
Kataldg pekarskych a cukrdrskych vyrobkov, fotomateridl cukrarskych a
Utebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
cebné
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, oSatky,...), prospekty a obrazovy
pomocky

materidl, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, r6zne formulare a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 16

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Tuhé tukové cesta, vyroba strdhanky
- Popiste tuhé tukové cestd - vaflové cesto, linecké cesto -
charakteristika, rozdelenie, suroviny, technologicky postup
vyroby, tvarovanie, pecenie, vyrobky
. - Popiste struhanku - suroviny, technologicky postup vyroby,
Zadanie: ]
balenie
- Popiste kvasné procesy - charakteristika alkoholového, mliecneho
a octového kvasenia
- Definujte rozpocet statu - prijmy a vydavky
Katalég pekarskych a cukrarskych vyrobkov, fotomaterial cukrarskych a
Ugebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, osSatky,...), prospekty a obrazovy
pomacky

material, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, r6zne formulare a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 17

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Nahrievané slahané hmoty, historia pekarskej vyroby
- Popiste nahrievané Slahané hmoty - charakteristika, suroviny,
technologicky postup vyroby, tvarovanie, vyrobky
- Popiste histériu pekarskej vyroby, pekarske remeslo, vznik prvého
Zadanie: pekarskeho cechu
- Popiste tuky - charakteristika, vlastnosti, zdroje, vyuZitie
- Definujte podnikanie v Slovenskej republike - obchodné
spolo¢nosti
Kataldg pekarskych a cukrdrskych vyrobkov, fotomateridl cukrarskych a
Ugebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, oSatky,...), prospekty a obrazovy
pomocky

material, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, r6zne formulare a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 18

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Zmrzliny, technologické spracovanie chlebovych ciest
- Popiste zmrzliny - charakteristika, rozdelenie, suroviny,
technologicky postup vyroby, praktické vyuzitie
Zadani - Popiste delenie atvarovanie chlebovych ciest, dokysnutie a
adanie:
Upravy chlebovych cestovych kusov pred pecenim
- Popiste hodnotenie a rozbor zmrzlin
- Popiste rozotierac platov - popis stroja a ¢innost prace
Kataldg pekarskych a cukrarskych vyrobkov, fotomaterial cukrarskych a
Utebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
cebné
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, oSatky,...), prospekty a obrazovy
pomocky

materidl, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kdédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, r6zne formulare a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 19

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Medové a pernikové cesto, ostatné pekarske vyrobky
- Popiste medové a pernikové cesto - charakteristika, suroviny,
technologicky postup vyroby, tvarovanie, pecenie, vyrobky
- Popiste maces, tyCinky - charakteristika, technologicky postup
. vyroby, balenie
Zadanie: o . i ) i
- Definujte kakao, cokoladu - pestovanie, druhy, Uprava
a spracovanie
- Popiste madcacie stroje - princip prace, popis stroja, vyznam
v cukrarskej vyrobe
Katalég pekarskych a cukrarskych vyrobkov, fotomaterial cukrarskych a
Ugebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, osSatky,...), prospekty a obrazovy
pomacky

material, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, r6zne formulare a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 20

Ucebny odbor:

2978 H cukrar pekar

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Cukrarske naplne akrémy - trvanlivejSie naplne a ndplne na rychlu
spotrebu, trvanlivost peciva

Zadanie:

- Popiste naplne a krémy - trvanlivejSie naplne a naplne na rychlu
spotrebu - charakteristika, rozdelenie, suroviny, technologicky
postup vyroby, vyrobky

- Definujte trvanlivost peciva beiného ajemného, spbsoby
predlZovania trvanlivosti peciva - chladenie, mrazenie, balenie,
iné spOsoby

- Popiste orechy - charakteristika, rozdelenie

- Definujte naklady avynosy - ¢o su naklady aco su vynosy,
porovnanie a zistenie hospodarskeho vysledku

Ucebné
pomacky

Katalég pekarskych a cukrarskych vyrobkov, fotomaterial cukrarskych a
pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
vyrobkov, pracovné pomocky (formy, osatky,...), prospekty a obrazovy
material, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, rozne formuldre a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 21

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Restaura¢né mucniky, kontrola v pekarskej vyrobe
- Popiste reStauracné mucniky - charakteristika, rozdelenie,
suroviny, technologicky postup vyroby, vyrobky
- Popiste vstupnl, medzioperaénd a vystupnu kontrolu -
Zadanie: charakteristika, vyznam
- Popiste komplexne mechanizovanu linku na bezné pecivo - popis,
princip prace jednotlivych strojov
- Definujte ponuku a dopyt - ciel predavajuceho, ciel kupujuceho
Kataldg pekarskych a cukrdrskych vyrobkov, fotomateridl cukrarskych a
Utebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, oSatky,...), prospekty a obrazovy
pomocky

materidl, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, r6zne formulare a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 22

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Oblatky, choroby peciva a chleba
- Popiste oblatky - charakteristika, rozdelenie, suroviny,
technologicky postup vyroby, tvarovanie, pecenie, vyrobky
- Definujte plesnivenie, nitkovitost peciva - pévodcovia, priznaky,
Zadanie: prevencia
- Popiste obalové materidly - vyznam, pouZitie, recyklacia
- Definujte platobny styk - typy platobného styku, vyhody
a nevyhody
Kataldg pekarskych a cukrdrskych vyrobkov, fotomateridl cukrarskych a
Utebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, oSatky,...), prospekty a obrazovy
pomocky

materidl, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, r6zne formulare a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 23

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Specialne vyrobky, chleby inych narodov
- Popiste Speciadlne vyrobky - charakteristika, rozdelenie, suroviny,
technologicky postup vyroby, tvarovanie
Zadanie: - Popiste chleby inych ndrodov - francuzsky chlieb, taliansky chlieb,
) orientalne chleby - charakteristika
- Popiste droZdie - charakteristika, vlastnosti, pouzitie
- Definujte banky - uloha a ¢innosti bank
Kataldg pekarskych a cukrdrskych vyrobkov, fotomateridl cukrarskych a
Utebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, osSatky,...), prospekty a obrazovy
pomocky

materidl, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny

zdkonnik, Zakonnik prace, rozne formuldre a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 24

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Slahané hmoty s pouZitim rychloslahacich pripravkov, vyprazané vyrobky
- Popiste Slahané hmoty s pouZzitim rychloslahacich pripravkov -
charakteristika, technologicky postup vyroby, tvarovanie,
pecenie, vyrobky
- Popiste vyprazané vyrobky (Sisky, pirozky) - charakteristika,
Zadanie: suroviny, technologicky postup vyroby, sortiment
- Definujte derivaty uhlovodikov so zameranim na alkoholy,
karboxylové kyseliny
- Popiste kyseliny - charakteristika, vyznam
- Definujte Zivnosti - typy Zivnosti, podnikanie v Slovenskej
republike
Katalég pekarskych a cukrarskych vyrobkov, fotomaterial cukrarskych a
Utebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, osSatky,...), prospekty a obrazovy
pomacky

material, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, rozne formuldre a tlaciva
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 25

Ucebny odbor: | 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
i i Hygiena a sanitacia, bezpecnost aochrana zdravia pri praci, parené
Nazov témy: ., i .
a varené vyrobky v pekarskej
- Popiste hygienu asanitaciu v cukrarskej vyrobe, bezpecnost
a ochranu zdravia pri praci - osobna hygiena, hygiena a sanitdcia
dielni, hotovych vyrobkov
Zadanie: - Popiste parené a varené vyrobky - suroviny, technologicky postup
vyroby
- Popiste sortiment tovaru rastlinného pévodu
- Popiste muku - zloZenie, druhy a skladovanie muky
Katalég pekarskych a cukrarskych vyrobkov, fotomaterial cukrarskych a
Ugebné pekarskych vyrobkov, schémy strojov a zariadeni, vzorky surovin a
. vyrobkov, pracovné pomocky (formy, oSatky,...), prospekty a obrazovy
pomacky

material, odborna literatura a ¢asopisy, Potravinovy kédex SR, Obchodny
zdkonnik, Zakonnik prace, r6zne formulare a tlaciva
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PRACOVNY HODNOTIACI LIST TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY

Ucebny odbor: 2978 H cukrar pekar
Skolsky rok: 2023/2024
Meno a priezvisko
Ziaka:
Nazov témy:
Slovné hodnotenie:
3 3 s zvladol ziak kritérium?
Zoznam vykonovych kritérii i . Y .
ano = 2 body; ¢iastocne ano = 1 bod; nie =0
bodov;
- porozumenie téme
- spravne pouZzivanie odbornej
, , terminolégie
Zaznam o vykone , -
- vecnost a spravnost odpovede
- komplexnost odpovede
- samostatnost prejavu
- schopnost praktickej aplikacie
teoretickych poznatkov
SUMAR:
Dosiahnuta uspesnost (ano) Znamka
12-10 1 - vyborny
Celkové 9-8 2 - chvalitebny
hodnotenie 7-6 3 - dobry
5-4 4 - dostatocny
3-0 5 - nedostatoc¢ny
. Celkovy pocet bodov:
Hodnotenie
teoretickej casti , L,
j L Vysledna znamka:
zaverecnej skuasky
Podpis hodnotitela:
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