COVP v misiarstve a lahédkarstve SOS gastronémie a
hotelovych sluzieb, Farského 9, Bratislava

Z historie skoly

Skola vznikla v roku 1973, o péar rokov neskor bola premenovana na Stredné odborné uciliste
potravinarske so sidlom na KoSickej ul. 49. V SOU-P sa Zziaci pripravovali v u¢ebnych odboroch
masiar-udendr, cukrovinkar, so zameranim na vyrobu cukroviniek a trvanlivého peciva, cukrar. Od
Skolského roku 1983/1984 pribudol odbor biochemik so zameranim na mliekarenskd vyrobu. V roku
2004 bolo SOU-P premenované na Zdruzenu strednt skolu potravindrsku a v nadvaznosti na vyuzitie
vysledkov produktivnych prac ziakov v odboroch masiar, lahodkar a cukrar skola rozsirila ponuku o
pripravu ziakov v u¢ebnych a studijnych odboroch pre oblast gastronémie a sluzieb v gastronomii -
kuchér, casnik, servirka.

Vzdelavanie:

SOS patri ku $kolam, ktoré maji vytvorené $tandardné podmienky pre pripravu tradi¢nych odborov
masiar, cukrér, pekar. V danej oblasti $kola uZ vychovala vy$e 4000 absolventov. Skola organizuje
vymenneé pobyty s partnerskymi Skolami v oblastiach, v ktorych su jednotlivi partneri hodnoteni ako
$pic¢kovi. Ziaci cukrarskych a pekarskych odborov s Uspe$ni aj na medzinarodnych sttaZziach. SOS
ma ambiciu stat sa Spickovou strednou Skolou, ako v oblasti vyucby, tak aj v technologickom
vybaveni, ktord ponukne kvalifikovanych odbornikov pre potreby trhu préce.

Materialne a technické vybavenie:

SOS gastronémie a hotelovych sluzieb disponuje nad$tandardnymi u¢ebnymi priestormi pre
zabezpecenie teoretického a praktického vyucovania, ktorym sa skvalitiuje vyucba a odborna
priprava Ziakov uéebného odboru cukrar, pekar, mésiar, lahddkéar. Standardnym uéebnym
priestorom je mikrobiologické laboratorium, kde ziaci pravidelne uskutoc¢nuju mikrobiologické
kontroly surovin, polotovarov, hotovych vyrobkov ako aj sterov stien a stolov za i¢elom
zabezpecenia zdravotne nesSkodnych vyrobkov v Skolskych jedalnach.

Kvalita vyucby:

Specifikécia cielov a pedagogické stratégie v oblasti vychovy a vzdelavania suvisiace s profilom
absolventov Studijnych a ucebnych odborov patria k silnym strankam skolskych vzdeldvacich
programov. Vypracovany rocny plan kontinualneho vzdelavania vychadza zo stanovenych cielov
Skoly v jednotlivych uc¢ebnych a Studijnych odboroch, ako aj z osobnych planov profesijného rastu
jednotlivych zamestnancov. Skola vytvéra vhodné podmienky pre vychovu a vzdelavanie Ziakov so
Specialnymi vychovne-vzdelavacimi potrebami.

Ubytovacie kapacity:
Skola disponuje ubytovacimi kapacitami na odli¢enom pracovisku Harmincova 1, Bratislava.
V pripade zaujmu uchadzacov o Studium je mozné tieto ubytovacie kapacity vyuzit.

Referencie zriadovatela:
SOS sa podla hodnotenia zriadovatela - Bratislavského samospravneho kraja - stabilne zaraduje
medzi najkvalitnejsSie odborné Skoly nielen v jej posobnosti, ale aj v ramci celej SR.



Iné aktivity:

Skola sa zu¢astiiuje roznych sutazi a prezentacii odbornych zruénosti ako napriklad: JUVYR,
Moravsky pohdr - BZENEC CR, Medzinarodny gastronomicky festival v Koline, Najlepsi bratislavsky
rozok Danubius Gastro, Medzindrodna sutaz ,Eurdpa 2011, ¢i ,BAKE AWARD" v rakiiskom Welse

Partnerska cinnost:

Skola rozvija vSetky formy spolupréce so socidlnymi partnermi a verejnostou. Zameriava sa na
komunikaciu so zakaznikmi - Ziakmi, ich rodi¢mi a zamestnavatelmi, profesijnymi zdruzeniami -
Cech kucharov a cukrarov, Podnikatelsky zvaz pekarov, cestovinarov a cukrarov Slovenskej
republiky, Slovenska zivnostenska komora, Cech pekarov a cukrarov, Slovensky zvaz kucharov
a cukrarov.

Dals{ partneri:

Diamnat a.s. Wels Rakusko, Ireks Enzyma s.r.o. Presov, Lactoprot Zeelandia s.r.o. KoSice, Ekvia
s.r.o. Nitra, PekaStroj s.r.o. Nitra, GPR s.r.0. Rybnicna ul. Bratislava, Schaller Lebensmitteltechnik,
s.r.0. Salima v Brne. Agrokkomplex v Nitre, Carrefour, NC Polus Bratislava, Billa s.r.o. Bratislava,
Tesco a.s. Bratislava, Maso udeniny Ivan - Malacky, Bognar Maso - Novy zivot, Machcinik Peter -
Masiarstvo Modra, Masiarstvo Ivan - Malacky

Podnikatelska cinnost Skoly:

Skola nevykonava podnikatelski ¢innost, ale v rdmci cvi¢nej a produktivnej prace vyraba vo svojich
Skolskych dielnach cukrarske, pekarske a masové vyrobky. Tieto vyrobky st zname svojou kvalitou
a priaznivou cenou. Ceny vyrobkov su stanovené v zmysle Zékona o cenach ¢. 18/1996 Z.z., kde su
zohladnované priame a nepriame naklady s nulovym ziskom, nakolko Skola nema zaregistrovanu
podnikatelsku ¢innost a produkcia sa realizuje v rémci hlavnej ¢innosti Skoly.

Kontaktné udaje:

Riaditel skoly: PaedDr. Jozef Horak
tel.: 02/62243626, fax: 02/62243638, e-mail: horak@soupotr.sk,
Adresa skoly:

Farského 9, 851 01 Bratislava
Telefon:

+421262243610 - zborovia SOS
+42126224 3626 - sekretariat SOS
+42126224 3638 - Fax

Webova adresa: www.soupotr.sk
Email skoly: farskeho@farskeho.sk


http://www.sppk.sk/fotogaleria/64

