Slovenské hydinové maso v stravovacich zariadeniach

V roku 2015 chovatelia hydiny na Slovensku vyprodukovali 95 295 ton zivej jatocnej
hydiny, Co predstavuje narast oproti roku 2014 0 4,2 % - o 3 869 ton. Vo vyrobe
hydinového masa nie je Slovenska republika uz viac ako 10 rokov sebestacna.

V roku 2015 sa na slovenskych hydinovych bitinkoch vyprodukovalo 59 069 ton hydinového masa, ¢o
predstavuje narast oproti roku 2014 0 16 % - 0 8 166 ton. Na 1 obyvatela sme vyprodukovali 10,85
kg hydinového mésa, ¢o nés zaraduje na chvost v ramci EU. Sebesta¢nost Slovenska v produkcii
hydinového mésa je na trovni 54 %, ¢o vyrazne zaostava za priemerom ostatnych krajin EU ako aj
pldnovanou sebestacnostou na trovni 80 %. V roku 2015 sme vyprodukovali 1 204 miliénov ks vajec,
¢o predstavuje narast oproti roku 2014 o 8 % - 0 89,3 milionov kusov. V roku 2015 sa sebestacnost

v produkcii vajec dostala na troven 104,3 %.

Vo vyrobe hydinového masa nie je Slovenska republika uz viac ako 10 rokov sebestac¢na. V sticasnej
dobe je sebestaCnost iba na urovni 54 %. Dokonca z prieskumu trhu, ktory v roku 2016 uskutoc¢nila
SPPK, vyplyva, Ze podiel slovenského hydinového méasa na pultoch obchodnych retazcov je iba na
urovni 38 %. ZvySok ponuky obchodu predstavuje dovazané hydinové maso, ktoré je spojené

v poslednych rokoch s viacerymi potravinovymi aférami. Eurépska unia dba na to, aby mal
spotrebitel dostatok informdcii o potravinach. Uz rok plati nariadenie EK o povinnom znaceni na
obaloch kurciat, z ktorého sa spotrebitel dozvie, kde bolo vychované a cez bitinok ktorej krajiny
preslo. Podla toho sa mo6ze zdkaznik orientovat.

Ale co vSetky zariadenia verejného stravovania od skolskych a zavodnych jedalni, cez nemocnice,
bufety, reStauracie, hotely...? Tam je informovanost o pévode kurciat takmer nulova. Jedno je vSak
zname - dochadza tam k moznému poruseniu potravinovej bezpecnosti, pretoze v zariadeniach



spolo¢ného stravovania je vysoky podiel (az 90 %) dovazaného hydinového mésa. CiZe podiel
cerstvého, kvalitného a veterindrmi kontrolovaného slovenského hydinového masa je v restauraciach
asi 10 % a v skolskych stravovacich zariadeniach je to asi 18 %. Ostatné zariadenia podlahli tlaku
distributorov a okolia na pripravu jedla z lacného a najma nie vzdy kvalitného dovazaného
hydinového masa. Pretoze aka cena, taka kvalita.

Preto je nevyhnutné, aby aj cez zariadenia verejného a Skolského stravovania bolo ponukané vo
vacsej miere domdce hydinové méaso a doméce potraviny, ktoré podliehaju prisnej kontrole. UHS
oCakéva, ze prachom nezapadne dokument z konca predchadzajtcej vlady. Ide o Zasady pre zvysSenie
bezpeénosti a kvality nakupovanych surovin pre hromadné stravovanie, ktoré patri pod $tat ¢i VUC.
Okrem iného by sa do jedéalni mali dostavat potraviny kratko po dni vyroby a prednost by mali mat
potraviny so Znackou kvality SK. Potrebné je takisto nakupovat potraviny s vysledovatelnostou
povodu, preferovat produkty regiondlnych vyrobcov a zachovavat vlastnosti potravin tak, aby
zabezpecovali vyzivové potreby stravnikov.

V zariadeni hromadného stravovania pri otazke, aké maju kurcata, dostava zakaznik zvacsa
odpoved, ze od slovenského dodavatela. Dnes mame iba 3 spracovatelov hydiny na
Slovensku, ale slovenskych dodavatelov moze byt niekolko desiatok. Na Slovensku je

v sucasnej dobe 46 prevadzok, ktoré prebaluji zahrani¢cné hydinové maso, niekolko
desiatok skladov a velkoobchodnikov, ktori dodavaju tiez prevazne zahranicné maso. Preto
plati, Ze slovensky dodavatel sa nerovna slovensky vyrobca.



Slovenski hydinéri produkuju kurcatd, ktoré st pocas celého Casu vykrmu i spracovania na bitunku
pod stélou veterindrnou kontrolou, nepouzivaju ziadne stimuldtory rastu, ale naopak, kvalitné krmiva
namieSané podla najnovsich vyskumov, kurcata sa chovaju v modernych haldch s ¢oraz vac¢sim
percentom welfare podmienok.

Na druhej strane bolo za posledné roky niekolko Skandalov s potravinami v zahranici. V poslednom
roku st zndme pripady brazilskych kuracich prs s antibiotikami, polskych kurciat so salmonelou, z
ktorych sa ¢ast dostala aj do naSich Skolskych jedalni alebo falSovanie méasa v ostatnych krajin. A
takychto pripadov je viac. Na zaciatku aprila na Morave predavali polské kuracie méaso, ktoré
obsahovalo nepovolené polyfosfaty, ktoré zadrziavaji v médse vodu. Spominané maso obsahovalo
menej bielkovin a viac vody, ako povoluju predpisy. V marci v Polsku objavili biovajcia s vysokym
obsahom dioxinov prekrocenych az Stvornasobne. Preto plati, Ze slovenské hydinové maso

a konzumné slepacie vajcia su kvalitné a bezpecné.



