Otvaranie BanosSa - uspesna propagacia vcelarstva,
polnohospodarstva a potravinarstva

V sobotu 22. aprila 2017 Stredna odborna skola Pod BénoSom, spolu s Vidieckym partnerstvom
Banskobystrického kraja, Obc¢ianskym zdruzenim Tradi¢né chut regiénov Slovenska a mestom
Banska Bystrica otvorili uz tradicne polnohospodarsku sezénu znamu pod pojmom , Otvaranie
Banosa“. Napriek predpovedi pocasia, ktora ,slubovala“ dazd a chladné pocasie sa na tohtorocnom
podujati zucastnilo viac ako Styritisic navstevnikov.

Bohaty sprievodny program

Oficialny program zacal predstavenim pritomnych hosti a ich prihovory. Podujatie spojilo predajcov
kvalitnych domadcich potravin priamo od farmarov, remeselnikov z regiénu, ktori predviedli ukazky
remesiel a zaroven predavali svoje vyrobky. Chovatelov, ktori prezentovali zvierata (navstevnici mali
moznost vidiet napriklad r6zne plemena kralikov, hydiny, ¢i morciat, ale ja kone, ¢i ovce) ako aj
zahradkarov, ked' si zaujemcovia mohli vypocut a aj v praxi vidiet Stepenie a oSetrovanie ovocnych
stromcekov. V ramci bohatého programu bol predstaveny projekt tradiénych ranajok. Ide o iniciativu
Strednej odbornej Skoly Pod BanoSom ponuknut detom tradi¢né slovenské ranajky - v Skolskej
pekdarni upeceny chlieb, med od domacich vcelarov a cerstvé mlieko. Pre deti bolo ur¢ena aj detska
Skola varenia Ci programy a hry. Ukazky sokoliarstva boli zaujimavé nielen pre deti, ale aj pre
dospelych. Pocas celého podujatia boli otvorené priestory Skoly, a zaroven prebiehali aj ukézky
oSetrovania vcelstiev. V popoludnajSom programe bol usporiadany pracovny seminar zamerany na
odbyt farmarskych produktov, na ktorom bola zaradend prezentacia SPPK za oblast
polnohospodérstva.



Co uc¢ime - to robime

Stredna odborna skola Pod BanoSom 80 vznikla 4.9.2007 zdruzenim sikromnej strednej odborne;j
Skoly a SOU PP, ktoré malo takmer 50-ro¢nu tradiciu v priprave Studentov v polnohospodarskych a
potravinarskych odboroch. Hlavnym poslanim Skoly je vychovavat kvalitnych odbornikov pre oblast
rozvoja vidieka, vratane véelarstva a v potravinarskej vyrobe. Skola vychovéava odbornikov pre
polnohospodérstvo a potravinarstvo. Skola sa aktivne snazi zachovat tradi¢né chute slovenskych
vyrobkov, ako aj kulturne zvyky Slovenska.

Vdaka medzinarodnému certifikatu je vyucny list a maturitné vysvedcenie platné aj v zahranici.
Skola pripravuje Ziakov nielen teoreticky, ale aj prakticky, ¢oho prikladom je organizovanie podujati,
ktoré davno prekrocili hranice mesta Ci regionu.

Zaver

Usporiadanie podujati zameranych na propagaciu polnohospodarstva, produkciu kvalitnych
domacich regionélnych potravin je jednou z ciest, ako naplnit poziadavky zvySenia spotreby
domacich potravin. RieSenie mnohych problémov je mozné spolo¢nymi aktivitami, ¢coho prikladom st
aj podujatia, ktoré organizuje Skola spolu s dalSimi organizaciami. Podakovanie za uspesny priebeh
podujatia a propagaciu domacich produktov patri najma organizatorom, ale aj vSetkym, ktori
podujatie podporili svojou tcastou.



