Spotrebitelia, budte ostraziti!

Slovenska polnohospodarska a potravinarska komora a Unia potravinarov Slovenska dorazne apeluji
na spotrebitelov, aby v obchodoch zistovali pévod hydinového méasa, ktoré kupuju.

Lacné hydinové méso z Ukrajiny totiZz nemusi spifiat prisne bezpe¢nostné normy, aké musia
dodrziavat slovenski chovatelia hydiny. Je standardom, Ze prave pri mase z tretich krajin sa tazko
urcuje jeho povod, nie je vystopovatelné a pri jeho vyrobe nie je zaru¢end prisna kontrola ako

v krajinach EU.

Ukrajinské maso sa pocas tohto roka objavilo v stravovacich zariadeniach ¢i maloobchodnej sieti za
podstatne nizsie ceny, nez su v pripade slovenského masa. Slovensko je dokonca jedinou krajinou
v strednej Eurépe, ktora dovolila ukrajinskému producentovi hydiny zriadit si na naSom Gzemi
prevadzku (druhd prevadzka je v Holandsku).

Slovenska polnohospodérska a potravinarska komora spolu s Uniou potravindrov Slovenska preto
podporuju slovenskych hydinarov v ich snahdch o bezpecny trh a bezpec¢né potraviny, a to prave
v kontexte zvysenych dovozov masa neznameho povodu z tretich krajin. ,Opdtovne vyzyvame
spotrebitel'ov na maximdlnu opatrnost pri kupe hydinového mdsa. V ¢asoch potravinovych afér je
preto namieste ostrazitost a informovanost. Sme ochotni maximdlne spolupracovat so statnymi
kontrolnymi organmi, aby sme zabezpecili bezpecné potraviny na jednotnom eurépskom

trhu,” uviedol predseda Unie potravinarov Slovenska Stanislav Voskar.

Unia potravinarov Slovenska vyzyva aj samotnych rodi¢ov, aby sa zad¢ali viac zaujimat o pévod
hydinového masa aj v Skolskych jedélnach. Su si rodicia isti, ze ich dieta ma na obed hydinové méaso
z overeného a veterinarmi kontrolovaného slovenského chovu a ze hydina bola zabita na slovenskom



bittinku, ktory spifha najprisnejsie kritérid EU? Spotrebitel sa vetky tieto informacie musi dozvediet
priamo z etikety hydinového masa, kde je povinne uvedeny uplny pévod masa.



