Malokarpatski vinari spristupnia 164 pivnic

Bratislava (TASR) - Uz len necelé tri tyzdne ndas delia od zaciatku Dna otvorenych pivnic na
Malokarpatskej vinnej ceste (MVC). Na toto vyrocné najvacsie podujatie vinohradnikov, pestujicich
vini¢ na ubociach a upatiach Malych Karpat, sa tesi rekordny pocet vinarov, ktori spristupnia svoje
vinne pivnice pre verejnost.

Tradi¢né slavnosti malokarpatskych vinohradnikov a vinarov v Den otvorenych pivnic sa uskutoCnia
v piatok a sobotu 14. a 15. novembra. V piatok od 14.00 do 21.00 h, v sobotu od 12.00 do 21. h. Aj
tohto roku pripadla sobota v Den otvorenych pivnic na den volieb, vlani to boli volby do Vyssich
tizemnych celkov (VUC), teraz to budi komunalne.

V poradi 15. ro¢nik podujatia bude opéat najvac¢sim tohtorocnym sviatkom pre milovnikov vinnej
turistiky na Malokarpatskej vinnej ceste. V tomto roku vinari pre navstevnikov otvoria rekordnych
164 pivnic od Devina v Bratislave cez Racu, Vajnory, Svaty Jur, Pezinok, Modru... az po Trnavu.
Pocas dvoch dni sa spristupnia vinne pivnice a prevadzky vinarov pre vSetkych, ktori sa chcu prejst
malokarpatskou krajinou a spoznavat ju ako fenomén chute i krasy prirody a miestnej kultary.

"Kto chce spoznat Malokarpatsku vinnu cestu v jej pravej podstate, musi ist na vidiek. Den
otvorenych pivnic ldka kazdorocCne tisice priaznivcov zo Slovenska i zahranicia. Na rozdiel od
lokalnych vinobrani ¢i inych podujati, sa toto usporadiva na celej Malokarpatskej vinnej ceste.
Navstevnici vyzbrojeni vinnym pasom, ochutnavacim poharikom a dalSim prislusenstvom putuju po
regione za svetlami otvorenych pivnic. Nielen za poharikom dobrého vina ¢i miestnymi kulinarskymi
Specialitami, ale aj za originalnou historiou s vinarskymi architektonickymi pamiatkami a v
neposlednom rade i za oku lahodiacemu jesennému pohladu na malokarpatské vinice," priblizil
predseda Zdruzenia MVC Milan Pavelka.

V ponuke okrem mnozstva degustacnych vzoriek vin v kazdej pivnici, s moznostou aj vacsieho
nakupu na predvianocné a novorocné oslavy v ramci ceny zakipenych vstupeniek, nebudu chybat
regiondlne gastronomické Speciality, ako st pagaciky, lokse, strudle ¢i gulase, k tomu chlieb,
jabl¢ka, syry i olivy.



