Sladovnici povzbudzuju polnohospodarov: pestovanie
sladovnickeho jaCmena ma perspektivu

Minuly tyzden sa na Agro-druzstve v Trebaticiach uskutocnil uz treti rocnik Sladovnickeho
polného dna, ktorého organizatorom je Slovenské zdruzenie vyrobcov piva a sladu.
Zamerom tohto celoslovenského odborného podujatia je motivovat polnohospodarov, aby sa
venovali pestovaniu ja¢émena. Slachtitelom, pestovatelom a spracovatelom sladovnickeho
ja¢mena umoznuje vymenit si informacie a skisenosti nevyhnutné na dosiahnutie kvality,
ktora spiha poziadavky sladovnikov.

Sladovnicky jacmen patri k tradicnym plodindm pestovanym na nasom Uzemi uz starocia, co v 19.
storoc¢i viedlo k rozvinutiu spracovatelského priemyslu - sladovnictva. Vzhladom na dopyt sladovni po
sladovnickom jaCmeni je to plodina, ktora pri dodrzani spravnych postupov je pre polnohospodara
rentabilnou komoditou. NasSe sladovne vytvaraji na Slovensku pridand hodnotu tym, ze spracivaji
domacu surovinu - sladovnicky jaCmen - nielen pre potreby slovenskych pivovarov ale aj na export.
Dostatok sladovnickeho jacmena z domacej produkcie je prospesny pre cely dodéavatelsko-
odberatelsky retazec, t.j. pre spracovatelov (sladovne, pivovary) a odberatelov (distribtucia,
maloobchod, restaura¢né zariadenia a cestovny ruch) a navyse vo vyznamnej miere pomaha aj
dlhodobo negativnej agropotravinarskej obchodnej bilancii SR.

,Napriek dopytu po sladovnickom jacmeni zo strany slovenskych sladovni za ostatnych 10 rokov na
uzemi SR k poklesla vymera osevnych ploch jacmeria jarného na polovicu - v roku 2008 to bolo 194
000 ha a v roku 2018 uz len 87 000 ha. Hladdme spdsob, ako motivovat polnohospoddrov, aby
navysili hektdrové vymery sladovnickeho jacmeria, respektive sa k jeho pestovaniu vrdtili. Ak tak
urobia, vsadia na plodinu, ktord ide dobre na odbyt a je navyse prinosom pre slovenské
hospoddrstvo,” hovori Jana Shepperd, prezidentka Slovenského zdruzenia vyrobcov piva a sladu.



Vyroba sladu je prinosom pre nase narodné hospodarstvo aj vdaka vytvorenej zamestnanosti,
danovym odvodom a nakupu tovarov a sluzieb. Pivovarnictvo a sladovnictvo st jednymi z mala
odvetvi, ktoré nakupuju vacsinu svojich vstupov od slovenskych dodéavatelov. V pripade sladovnictva
ide o0 88% vstupov, v pripade pivovarnictva o 95% vstupov. Slovenské sladovne v roku 2017
vynalozili viac nez 76 mil. EUR na nakup tovarov a sluzieb. Viac nez 70% tychto nakladov tvoria
naklady za sladovnicky ja¢men (53 mil. EUR)[1]. Sladovnicky priemysel je prikladom tspesného
spracovatelského odvetvia slovenského potravinéarstva a slad prikladom nasej ispesnej exportnej
komodity, ktora je schopné obstat v zahrani¢nej konkurencii. Pre zachovanie konkurencieschopnosti
slovenskych sladovni na svetovych trhoch je vSak potrebné posilnit pestovanie jacmena jarného na
Slovensku.

Spoluorganizatormi podujatia su najvyznamnejsie slovenské sladovne (Heineken Slovensko
Sladovne, Levicka sladovna, Lycos - Trnavské sladovne, Plzensky Prazdroj Slovensko, Sladovna -
Michalovce), spolocnost BASF a osivarske spolocnosti (Istropol Solary, Limagrain Central Europe
Cereals, Osivo Zvolen, Rapool Slovakia, RWA Slovakia, Selgen Slovakia).

Dodatocné informacie o sladovnickom jacmeni a slade

Sladovnicky ja¢men je z hladiska obchodu s polnohospodarskymi komoditami velmi zaujimava
komodita. Slovensko ma dlhu tradiciu nielen pestovania jaCmena, ale aj jeho spracovania na slad,
ktory je zékladnou surovinou na vyrobu piva. Slad vyrdbany na Slovensku spifia najprisnejsie
kvalitativne parametre a je dlhodobo ziadanym artiklom na svetovych trhoch.

Napriek tymto skuto¢nostiam sa v poslednych rokoch stéle menej slovenskych polnohospodarov
rozhodne zasiat prave sladovnicky jaCmen. Je to plodina, ktora vyzaduje vyber vhodnych odrod
a Specialnu agrotechniku, a pri dodrzani spravnych postupov moze byt rentabilnou komoditou.

Ako klesaju osevné plochy, tak klesa aj iroda jacmena na Slovensku. Toto sposobuje problém
slovenskym sladovnikom, ktori ho nevedia ziskat dostatok jacmena na domacom trhu. Nakup



jatmena zo zahranicia za t¢elom uspokojenia dopytu pivovarnikov v SirSom eurépskom regiéne po
slovenskom slade zvysuje nasim sladovnikom vyrobné naklady a tym znizuje ich
konkurencieschopnost na zahrani¢nych trhoch.

Tento negativny domino efekt sa Slovenské zdruzenie vyrobcov piva a sladu snazi zastavit
organizovanim odbornych podujati pre pestovatelov a Slachtitelov. Informacie o odportc¢anych
odrodach sladovnickeho ja¢mena a pouzivani spravnej agrotechniky si zakladnym predpokladom pre
dobré vynosy a kvalitny sladovnicky jaCmen.

Osevné plochy jacmena v tisicoch ha

Roky 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018
Ja¢men ozimny 19,6 18,1 15,6 156 189 17,7 27,7 33,2 34,2 33,3 37,6
JaCmen jarny 194,2 178,8 123,3 120,7 129,6 104,7 111,2 107,5 81,2 87,8 87,0

z toho 101,8 94,0 62,2 61,0 676 51,9 600 58,1 414 482 471
sladovnicky

JaCmen spolu 213,9 196,8 138,9 136,3 148,5 122,4 138,9 140,7 115,4 121,0 124,6
Zdroj: SU SR

Slovenské zdruzenie vyrobcov piva a sladu

Slovenské zdruzenie vyrobcov piva a sladu je dobrovolnou profesijnou stavovskou organizaciou,
ktora zdruZzuje pravnické osoby podnikajice vo vyrobe sladu a piva. Uzko spolupracuje so
Slovenskou polnohospodérskou a potravinarskou komorou, vyskumnymi ustavmi, vysokymi Skolami a
dalsimi odbornymi profesijnymi zdruzeniami a zvazmi, najma v oblasti potravinarstva a
polnohospodérstva. Aktivne spolupracuje a zapdaja sa do ¢innosti eurépskych pivovarnickych a
sladovnickych zdruzeni. Od roku 2008 je riadnym Clenom eurdpskeho pivovarnickeho zdruzenia The
Brewers of Europe. Viac informécii ndjdete na www.slovenskepivo.sk.

[1] Analyza EY 2018: Prinos pivovarnictva a sladovnictva pre hospodarstvo SR
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