Na pravy slovensky burciak si este chvilu pockame

Blizi sa obdobie predaja burciaku. Slovenski vinohradnici a vinari upozornuju, Ze na pravy
slovensky burciak si nasi spotrebitelia budd musiet este priblizne dva tyzdne pockat.
Burciak, ktory si od 15. augusta budu moct kupit, totiz eSte urcite nebude zo zrelého
slovenského hrozna. Otazna bude aj jeho kvalita, pretoze moze ist s najvacsou
pravdepodobnostou o falSovany burciak. Zrelé hrozno na poctivy slovensky burciak totiz
zacnu nasi vinohradnici oberat pravdepodobne az posledny augustovy tyzden.

Na Slovensku sa burciak méze zo zdkona predavat od 15. augusta do 31. decembra. Hoci prvy den
legislativou povoleného obdobia pripadne uz na tito nedelu, vinohradnici a vinari upozornuju
spotrebitelov, aby s jeho kiipou este pockali. Hrozno zo slovenskych vinic totiz nie je dozreté. Nasi
vyrobcovia sa na jeho zber a vyrobu burciaku este aspon najblizsie dva tyzdne nechystaju.
Jednoducho ho zatial nemaju z ¢oho vyrobit.

,Burciak, ktory si od nedele 15. augusta zdkaznik niekde predsa len kupi, tak méze byt falsovany

s pridanim cukru. Jeho kvalita bude otdzna a spotrebitel zaplati ziskuchtivému predajcovi za nepravy
vyrobok. Preto zdkaznikom odportcame, aby si este aspon dva tyzdne burciak nekupovali a pockali
az na koniec augusta. Zaruku pravého poctivého burciaku ndjdu u slovenského vyrobcu, u overeného
vindra”, upozornuje riaditelka Zvazu vinohradnikov a vinarov Slovenska Jaroslava Kanuchova
Patkova (zvaz je clenom Slovenskej polnohospodarskej a potravinarskej komory).

Hrozno v tomto roku dozrievalo pomalSie. Dovodom je chladna jar, pre ktort zacal vini¢ neskor
pucat. Povodne pestovatelia odhadovali, ze zber sa posunie az o tri tyzdne. Nakoniec horuci jil
doprial hroznu dostatok slneénych lucov, Co skratilo meskanie zberu priblizne o jeden tyzden. Skor
ako na konci augusta sa i tak domédci pestovatelia na oberacku nechystaju, aj ked legislativa
umoznuje predaj burciaku uz od 15. augusta.



Na kvalitu slovenskych burciakov a vin sa pritom v tomto roku urcite oplati pockat. Tento ro¢nik sa
pri bielych vinach ukazuje ako mimoriadne slubny, priam excelentny. Aj kvalitny a poctivy slovensky
burciak vyrobeny z tradi¢nych aromatickych odréd bude velmi sladky so zachovanim kyselin. Tie by
mali byt podla nasich vinarov aj velmi pekne vyvazené.

Pravy burciak rozliSite podla vone, chute a farby. Mal by mat mlieCne zItu farbu a vonat po
hrozne. Burciak sa vyraba z aromatickych odrod, ako je napriklad Irsai Oliver. Poctivy burc¢iak by
mal mat teda vyslovene vyrazne hroznovi a muskatova arému. Pri falSovani bur¢iaku sa pridava
voda, kyseliny, cukor a kvasinky. Takyto vyrobok by zdkaznici urcite nemali kupovat.



