Riadenie alergénov v pekarskej vyrobe

V prednaske najdete ako sa definuju alergény a druhy alergénoy. Predstavime potravinové
alergény a konkrétne alergény vyskytujlce sa v pekarskej vyrobe. Dozviete sa tiez, aké mozu
byt rizikd vo vyrobnom procese pekarskych vyrobkov poénic od prijmu surovin az po
expediciu hotovych vyrobkov.

Aké s nebezpeclenstva pri krizovych kontaminacidch vo vyrobe, ako vyzera vypracovand
postupnost alergénov na vyrobnych linkach.

Oznacovanie pritomnosti alergénov v zlozeni vyrobkov na obale, ev. mozné krizové
kontaminacie vo vyrobku.

Formy samokontroly dodrziavania postupov spravneho vyrobného procesu a sanitacie.

Dokumenty na stiahnutie

- Riadenie alergénov v pekarskej vyrobe - prezentacia (2.89 MB, PPT)
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