O kvalite obzvlast pred Velkou nocou

Bliziace sa velkono¢né sviatky a zvySeny dopyt spotrebitelov po potravinach nuti potravinarov este
viac hovorit o kvalite a poukazovat na zdravé slovenské vyrobky. Slovenska polnohospodérska
a potravinarska komora odstartovala treti ro¢nik projektu Slovenska Velka noc.
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Vzdelavanie spotrebitelov musi byt dlhodobé a pocas celého roka. Najma v obdobi prichadzajicich
sviatkov je vSak mimoriadne dolezité eSte viac spotrebitelom vysvetlovat, pre¢o by mali v obchodoch
siahnut po kvalitnej potravine vyrobenej na Slovensku.

Projekt Slovenska Velka noc sa aj v tomto roku zameria na tradi¢né potraviny, ktoré nakupujeme
pred Velkou nocou. Na socialnych sietach Slovenskej polnohospodarskej a potravinarskej komory
budeme vysvetlovat, aké su benefity typickych jarnych potravin, ktoré su stcastou slavnostného
velkono¢ného stola.

Ako spoznat, ze kipené jahniatko je urcite chované na Slovensku? Velmi jednoducho! Hladajte
ochrannud znamku Zlaté jahna 100 % slovenské. Maso s takymto ozna¢enim skryva v sebe
mimoriadne benefity pre ludsky organizmus. Kvalitna diétna jahnacina ako jedno z prvych jedal
malého batolata, ktoré prechadza z mlie¢nej stravy na tuhé prikrmy? Ano a je to nielen funkéné
potravina, ale ma spolu s bryndzou aj zlepSujuci uCinok na nase zdravie a doslova nas lieci.

V projekte Slovenska Velka noc sme sa zamerali aj na benefity slovenskej hydiny a slovenskych
vajicok. Nasi hydinari ubezpecuju, ze pred Velkou nocou bude dostatok slovenskej hydiny. A navyse,
o je vyborna sprava pre spotrebitelov, hydinari pontkaju, a to nielen na velkonoc¢ny trh, produkty aj
pre narocnejsich spotrebitelov. Ide o tzv. prémiové vyrobKy: hydinu z kurciat chovanych systémom
welfare alebo maso z pomaly rasticich kurciat. St dlhsie chované a maju vyrazne kvalitnejSie a teda
hodnotnejsie maso.



