TohtorocCny burciak uz v predaji

Slovenski vinari uz zacali s predajom burciaku. Tento rok kvoli pocasiu neziadali o vynimku pre
skorsi predaj, a tak sa nova sezona vyroba burciaku zacina Standardne od 15. augusta. Prvé zbery
budi v znameni odrody Irsai Oliver. Naplno sa oberacka hrozna a vyroba burciaku zacne
v septembri.

Prvi slovenski vindri uz za¢inajui ponukat spotrebitelom novy burc¢iak z roénika 2025. Kym vlani pre
horice pocasie poziadali ministerstvo pédohospodarstva o vynimku na predaj uz od 1. augusta, tento
rok hrozno dozrievalo o ¢osi pomalSie. Vinari a vinohradnici preto hovoria o StandardnejSom roku
2025. Je to rozdiel oproti predchadzajucim dvom rokom, kedy sa vinohradnicka kampan zacala
extrémne skoro prave pre vcasné a rychle dozrievanie hroznovych bobl.

,V tychto dioch spustame prvé oberacky z odrody Irsaj Oliver. Redlne sa ale burciakova kampan
zacCne az v septembri, kedy sa naplno zaCnu oberat odrody ako Veltlinske zelené, rizlingy a
samozrejme neskor Dunaj a Frankovka Modra,” hovori vykonna riaditelka Zvazu vinohradnikov
a vindrov Slovenska Jaroslava Kanuchova Patkova (zvaz je clenom Slovenskej polnohospodarskej
a potravinarskej komory).

Zvaz vinohradnikom a vinarov Slovenska ocakava v tomto roku vyssiu irodu ako po ostatné dva roky,
ktory bol az 30 % pod priemerom. Vinohradnici a vinari dufaju, ze tento ro¢nik bude Standardny a
podari sa im vyrobit okolo 30 - 32 miliénov litrov vina.



Na Slovensku ma vyroba burc¢iaku dlhodobu tradiciu. Podla zdkona sa méze oznacovat tymto nazvom
len vtedy, ak je vyrobeny vylu¢ne z hrozna vypestovaného na Slovensku, zozbieraného v danom roku
a predavaného od augusta do konca decembra. Cielom tychto legislativnych podmienok je ochrana
spotrebitela, no aj producentov v zmysle, aby si burciak zachoval svoju ¢erstvost, typickd chut a
charakter sezonneho produktu. Aj vdaka legislative sa tak pravy burc¢iak méze ochranit pred jeho
napodobeninami, ktoré mézu byt predavané aj ako falSovany a cukrom dochucovany burciak.

»,Odporucam, aby si spotrebitelia kupovali burciak vzdy u vinara, ktory ma dlhsiu kampan a ktory
zaroven vyraba kvalitny produkt. To znamena aj to, Ze ma pravidelny prisun cerstvého hrozna“,
dodava Jaroslava Kanuchova Patkova.

Pravy, nefalSovany burciak je rozkvaseny napoj s prijemnou vonou po hrozne a kvasinkach. Urcite by
nemal mat hnedu alebo silno-oranzovu farbu. V takom pripade je bud stary, silno zoxidovany alebo
zmieSany s pridanym cukrom.



