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Slovenska polnohospodarska a potravinarska komora (dalej len ,SPPK“) ako stavovska
organizacia podla § 28 ods. 2. pism. c) Zakon ¢. 61/2015 Z. z. o odbornom vzdeldvani a priprave
a o zmene a doplneni niektorych zdkonov vydava jednotné zadania pre zaverecné skusky

v u¢ebnom odbore 4561 H 03 polnohospodar - sluzby / polnohospodarka — sluzby, ktoré su

Slovenska polnohospodarska a potravinarska komora, Zahradnicka 21, 811 07 Bratislava
Tel.: 02 502 17 102, sekretariat@sppk.sk, www.sppk.sk

spracované v stlade s § 18 a § 19 Vyhlasky ¢. 224/2022 Z. z. o strednej Skole.

Jednotné zadanie zaverecnej skusky obsahuje:

e Jednotnu formu zadania pre praktickd ¢ast zaverecnej skusky

e Jednotnu formu zadania pre teoreticku Cast zavere¢nej skusky

Kontaktna osoba v SPPK

Meno a priezvisko

Pracovné zaradenie

Kontakt

Ing. Henrieta Vrablova

riaditelka Odboru OVP, SPPK

vrablova@sppk.sk
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1. Prakticka ¢ast zavereénej skusky

(1) V praktickej Casti zaverecnej skisky sa overuje uroven osvojenych zru¢nosti a spésobilosti

Ziaka a jeho schopnost vyuZit ziskané teoretické poznatky a vedomosti pri rieseni

konkrétnych praktickych uloh komplexného charakteru vo vyZzrebovanej téme.

(2) Ziak v praktickej €asti skusky preukazuje, Ze je sposobily pracovnu uUlohu analyzovat,

zaobstarat informacie, vyhodnotit a aplikovat vhodny postup spracovania uloh. Uréuje si

Ciastkové Ulohy a zostavuje podklady k spracovaniu uloh. Ziak preukazuje schopnost

zdokumentovat a otestovat kvalitu produktu. Ziak pocas celého procesu dodrZiava

technické normy, pravidla hygieny a pravidld BOZP. Poslednou fazou je odovzdanie

vysledkov prace, poskytovanie odbornych informacii, méZe zostavovat preberaci protokol,

zhodnotenie a zdokumentovanie vysledkov prace.

(3) Organizacia praktickej ¢asti zadverecnej skusky:

Téma praktickej ¢asti zadverecnej skusky je komplexného charakteru so zameranim na
pracovné ¢innosti spojené so sluzbami vo vidieckom prostredi.

Prakticka ¢ast skusky trva najviac 24 hodin ( 1 hod. = 60 min.). V odboroch vzdelavania,
v ktorych si to charakter zaverecnej skusky vyzaduje, moze prakticka Cast zaverecnej
skuasky trvat najviac 4 tyzdne. Pripravné prace sa mozu realizovat v dostatocnom
¢asovom predstihu.

Na zaciatku skusky je ¢as urceny na pripravu pracoviska, v polovici skusky je prestavka
v rozsahu do 30 mindt. Rozsah ¢asu na pripravu a rozsah prestavky uréi Skola v
organizacnych pokynoch zaverecnej skusky, v systéme dudlneho vzdeldvania po
dohode so zamestndvatelom. Rozsah pripravy a prestavky sa nezapocitava do celkovej
dizky skugky.

Cas trvania zavere¢nej skusky pre Ziakov so zdravotnym znevyhodnenim moino so
stihlasom predsedu skigobnej komisie pre zavere¢nu skugku primerane prediZit.

Prakticka cast zaverecnej skusky sa vykonava ako individualna alebo ako skupinova.
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Pred zaciatkom zaverecnej skusky sa Ziaci tri po sebe nasledujuce vyucovacie dni
nezUcastnuju na vyucovani. Tieto dni su urené na pripravu Ziakov na skusku.

Na praktickej Casti zaverecnej skusky mozno pouzivat len u¢ebné pomdcky uvedené
v zadani.

Prakticka cCast zaverecnej skusky sa mbéZe konat v dielni Skoly, na pracovisku
zamestnavatela alebo na pracovisku praktického vyuéovania.

Priebeh praktickej Casti zdverecnej skusky je verejny. Ak sa prakticka Cast zaverecnej
skusky kond na pracovisku zamestndvatela alebo pracovisku praktického vyucovania,
priebeh zaverecnej skisky moze byt na Ziadost zamestnavatela neverejny.
Hodnotenie praktickej ¢asti skusky sa rozdeluje na 3 casti:

o priprava a pldnovanie — 20 %,

o realizacia a riadenie kvality pracovnej ¢innosti — 60 %,

o dodrZiavanie BOZP — 20 %.

(4) Ziak v praktickej ¢asti zavereénej skusky preukazuje, e je sposobily:

vyzrebovanli tému analyzovat, zaobstarat informacie, vyhodnotit a vybrat postup
spracovania Uloh z technologického, hospodarneho a ekologického pohladu,
naplanovat fazy realizacie ulohy, urcit Ciastkové ulohy, zostavit podklady k planovaniu
spracovania ulohy,

dodrzat vhodny technologicky postup a odbornost vypracovania uloh,

preukazat zruénost a pohotovost pri pouZiti naradia a surovin,

dodrziavat hygienické predpisy a BOZP,

odovzdat vysledok prace, poskytnut odborné informacie, zhodnotit a zdokumentovat

vysledky prace.

(5) Téma praktickej Casti zaverecnej skusky sa ma rozloZit na pracovné ulohy vratane planu,

bezpecnostnych opatreni na ochranu bezpecnosti a zdravia pri praci, na opatrenia na

ochranu Zivotného prostredia a na kontrolu a riadenie kvality.
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(6) Jednotlivé pracovné ulohy musia byt pri realizacii praktickej casti zaverecnej skusky rucne
alebo elektronicky zaznamenané. Skisobnd komisia mézZe dat skisanému Ziakovi pri zadani
ulohy k dispozicii prislusné podklady pre prakticki Cast zaverecnej skusky, ako aj pre

evidenciu jednotlivych ¢innosti a postupov.

(7) V ramci praktickej ¢asti zaverec¢nej skusky musia byt preukazané predovsetkym nasledovné
zruénosti:
- osvojené zrucnosti a hygienické navyky,
- vhodnost pouZitia pomdcok a naradia,
- manipulacia s pomobckami a surovinami,
- zrucnost pri praci s naradim a malou mechanizéciou,
- zruénost v spracovani surovin, estetika a Uprava jedla,
- vzhlad, konzistencia a vysledna chut jedal,
- funkénost a estetika vysledného produktu,
- spravnost postupov pri pestovani a oSetrovani polnohospodarskych plodin,
- spravnost postupu pri oSetreni a udrzbe travnika,

- zruénost pri oSetrovani, kimeni a hospodarskych zvierat.

(8) Na hodnotenie praktickej Casti zdverecnej skusky su smerodajné vsSeobecné kritéria
hodnotenia vzdelavacich vystupov:
- pochopenie ulohy,
- analyza ulohy,
- volba postupu,
- spravny vyber naradia, materidlov, surovin a pod., pristrojov a zariadeni,
- organizacia prace na pracovisku,
- dodrziavanie noriem, hygieny a pravidiel bezpecnosti prace,
- ochrana Zivotného prostredia,
- vysledok prace a nasledovné kritéria:

- vhodnost pouzitia materidlov, surovin, naradia a pomocok, manipulacia s nimi,
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- technologicky postup pri kazdej ulohe,

- Cas potrebny na vyhotovenie produktu, pripravu jedla, oSetrenie plodiny a
hospodarskych zvierat,

- vzhlad a presnost vyhotovenia daného odevu,

- samostatnost pri praci so Sijacim strojom,

- zruénost a istota pri praci v kuchyni,

- vzhlad, chut a konzistencia pripraveného jedla,

- estetika, Uprava a servirovanie jedla,

- samostatnost pri oSetrovani polnohospodarskej plodiny,

- volba naradia a sprdvnost postupov pri oSetrovani pestovanej plodiny,

- samostatnost pri starostlivosti, kimeni hospodarskych zvierat,

- volba pracovného naradia a spravnost postupov pri oSetrovani hospodarskych

zvierat.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Zoznam tém

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby

Skolsky rok: 2024/2025

Témac. 1 OSetrovanie zeleninového zahonu v obdobi rastu

Témacd. 2 Osetrovanie polnej plodiny podla regiénu

Témaéd. 3 Zhotovenie pasovej zastery s nakladanym vreckom

Témacdc. 4 Priprava masového vyvaru s domacimi cestovinami

Témac. 5 Priprava masového hlavného jedla s prilohou

Témac. 6 Denna starostlivost o hospodarske zvierata

Témac.7 Priprava menu (predjedlo, polievka, hlavné jedlo) a slavnostnej tabule pri
prilezitosti rodinne] oslavy

Témac. 8 Osetrovanie a Udrzba travnika

Téma¢. 9 Denna starostlivost o hydinu

Téma¢. 10 Vyroba syra
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 1

Ucebny odbor: 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Osetrovanie zeleninového zdhonu v obdobi rastu

- posudte porast na zdhone vizudlne - uréte druh pestovanej
zeleniny a rastovu fazu,

- navrhnite potrebné oSetrenia v aktualnom case,

- vykonajte spravne odstranenie burin zo zdhonu tak, aby
nedoslo k poSkodeniu pestovanej plodiny,

L. - posudte potrebu prihnojenia alebo zavlaZovania,

Zadanie ulohy: ] o ) ) o

- navrhnite arealizujte vhodnd formu prihnojenia alebo
zavlaZovania,

- vykonajte vizualnu kontrolu zdhonu na vyskyt Skodcov
a chorob rastlin,

- navrhnite vhodnu ochranu,

- dodrZiavajte BOZP a hygienické zasady.

- pozorne si precitajte zadanie ulohy,

- premyslite si pracovny postup azapiste si ho do tabulky
(Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu),

- presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne,

- pri praci pouzivajte pracovné oblecenie a ochranné pomaécky,

- pripravte si potrebné pomocky, naradie a material,

- pracujte podla vypracovaného pracovného postupu,

Pokyny: - vrastlinnej vyrobe pred pouZitim hnojiva si podrobne
presStudujte navod a bezpeénostné predpisy,

- dodrziavajte predpisy BOZP a PO, dbajte na hygienu prace
a Cistotu na pracovisku,

- po ukonéeni ulohy urobte na pracovisku poriadok s dérazom
na separaciu odpadu, ocistite pracovné pomocky a naradie
a umyte si ruky,

- predlozte komplexne vyplnené tlacivd a ukoncend pracu na
kontrolu skisobnej komisii.

- predpisané osobné ochranné prostriedky, zdhradné ndradie,
. 3 . pracovny odev a obuv.

Ucebné pomocky: i . X i
Priloha ¢. 1 — Ndvrh pracovného postupu

Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka
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Materialno-
technické

a priestorové
zabezpecenie
skusky

Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 2

Ucebny odbor: 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Osetrovanie polnej plodiny podla regiénu

- posudte porast polnej kultiry vizualne, uréte druh pestovanej
plodiny, rastovu fazu,

- navrhnite potrebné oSetrenia v aktualnom case,

- vykonajte sprdvne mechanické odstranenie burin z porastu
tak, aby nedoslo k poSkodeniu pestovanej plodiny,

Zadanie ulohy: - posudte potrebu prihnojenia a realizujte prihnojenie rastlin
vhodnou formou,

- vykonajte vizualnu kontrolu na vyskyt Skodcov a chorob
pestovanych jedincov,

- navrhnite vhodnu ochranu,

- dodrZiavajte BOZP a hygienické zasady.

- pozorne si precitajte zadanie ulohy,

- premyslite si pracovny postup azapisSte si ho do tabulky
(Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu),

- presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne,

- pri praci pouzivajte pracovné oblecenie a ochranné pomaocky,

- pripravte si potrebné pomocky, naradie a material,

- pracujte podla vypracovaného pracovného postupu,

Pokyny: - vrastlinnej vyrobe pred pouZitim hnojiva si podrobne
prestudujte navod a bezpeénostné predpisy,

- dodrziavajte predpisy BOZP a PO, dbajte na hygienu prace
a Cistotu na pracovisku,

- po ukonceni ulohy urobte na pracovisku poriadok s dérazom
na separaciu odpadu, ocistite pracovné pomocky a naradie
a umyte si ruky,

- predloite komplexne vyplnené tladivd a ukonéenu pracu na
kontrolu skiSobnej komisii.

- predpisané osobné ochranné prostriedky, zahradné naradie,

. 3 . pracovna odev a obuv.
Ucebné pomocky: i . i i
Priloha €. 1 — Ndvrh pracovného postupu

Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka
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Materialno-
technické

a priestorové
zabezpecenie
skusky

Skuska sa realizuje v priestoroch dielne 3Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 3

Ucebny odbor:

4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby

Skolsky rok:

2024/2025

Nazov témy:

Zhotovenie pdsovej zastery s nakladanym vreckom

Zadanie ulohy:

- pripravte si pracovisko, textilny materidl a pomdcky na Sitie,

- vypocitajte spotrebu textilného materidlu na zhotovenie
pasovej zastery s nakladanym vreckom,

- navrhnite technologicky postup zhotovenia pasovej zastery,

- pripravte si strihovu predlohu,

- vystrihnite jednotlivé ¢asti zastery podla pripravenej strihovej
predlohy,

- pred zacatim prace skontrolujte Sijaci stroj,

- zhotovte pdsovu zasteru s nakladanym vreckom,

- vykonajte dokoncovacie operacie,

- dodrZiavajte BOZP a hygienické zasady pri Siti.

Pokyny:

- pozorne si precitajte zadanie ulohy,

- premyslite si pracovny postup azapisSte si ho do tabulky
(Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu),

- presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne,

- pri praci pouzivajte pracovné oblecenie a ochranné pomaocky,

- pripravte si potrebné pomocky, naradie a material,

- pracujte podla vypracovaného pracovného postupu,

- dodrziavajte predpisy BOZP a PO, dbajte na hygienu prace
a Cistotu na pracovisku,

- po ukonéeni ulohy urobte na pracovisku poriadok s dérazom
na separaciu odpadu, ocistite pracovné pomocky a naradie
a umyte si ruky,

- predloite komplexne vyplnené tladiva a ukonéenu pracu na
kontrolu skiSobnej komisii.

Ucebné pomocky:

- predpisané osobné ochranné prostriedky, Sijaci stroj, textilny
material, strihova predloha a Sijacie potreby.
Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materialno-
technické
a priestorové

Skdska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.
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zabezpecenie
skusky

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 4

Ucebny odbor: 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Priprava masového vyvaru s domacimi cestovinami

- vypracujte plan prace - Casové zabezpecenie prac pripravy
pokrmu,

- popiste technologicky postup pripravy pokrmu,

- vynormujte pokrm na 4 porcie,

Zadanie ulohy: - nachystajte jednotlivé suroviny podla normovacieho listu,

- pripravte pokrm podla vypracovaného technologického
postupu,

- dbajte na estetiku servirovania,

- dodrZiavajte BOZP a hygienické zdsady pri priprave pokrmu.

- pozorne si precitajte zadanie ulohy,

- premyslite si pracovny postup azapiste si ho do tabulky
(Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu),

- presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne,

- pri praci pouzivajte pracovné oblecenie a ochranné pomaocky,

- pripravte si potrebné pomocky, naradie a material,

- pracujte podla vypracovaného pracovného postupu,

- pri praci v kuchyni dbajte na Upravu zoviajsku - starostlivo

Pokyny: upravené vlasy, Uces nesmie padat do tvare, dlhé vlasy musia
byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, pri praci so
surovinami pouzivajte hygienické rukavice,

- dodrziavajte predpisy BOZP a PO, dbajte na hygienu prace
a Cistotu na pracovisku,

- po ukonceni ulohy urobte na pracovisku poriadok s dérazom
na separaciu odpadu, ocistite pracovné pomocky a naradie
a umyte si ruky,

- predloite komplexne vyplnené tladivda a ukonéenud pracu na
kontrolu skiSobnej komisii.

- predpisané osobné ochranné prostriedky, suroviny na pripravu

. 3 . pokrmov, pochutiny, koreniny.
Ucebné pomocky: i . i i
Priloha €. 1 — Ndvrh pracovného postupu

Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka



mailto:sekretariat@sppk.sk
http://www.sppk.sk/

SPPK

Slovenska polnohospodarska a potravinarska komora, Zahradnicka 21, 811 07 Bratislava
Tel.: 02 502 17 102, sekretariat@sppk.sk, www.sppk.sk

Predpisané
pracovné
oblecenie

a predpisand
uprava zovinajsku

Pracovné oblecenie - biele tricko, nohavice, zdravotné topanky
(protiSmykové), kuchdrska zastera, menovka, pokryvka hlavy.
Pracovné oblecenie musi byt Cisté a vyZehlené, pracovné topanky
musia byt Cisté.

Uprava zovriaj$ku - upravené vlasy, Gées nesmie padat do tvére, dlhé
vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing, ktory ma byt odstraneny alebo prelepeny. Potrebné je
dodrziavat osobnu hygienu, mat kratke nenalakované nechty. Ziak na
ZS nastupi bez Sperkov (napr. prstene, ndusnice, naramky, retiazky a
pod.), ktoré nie su z dévodov BOZP povolené.

Materialno-
technické

a priestorové
zabezpecenie
skusky

Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska

zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestnavatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo

pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace
s potravinami

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného Ziaka.

Najneskor rano v den praktickej ¢asti zaverecnej skusky sa musi Ziak
preukazat platnym zdravotnym preukazom,

skasobnej komisii

v opac¢nom pripade nebude moct byt skdsany.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 5

Ucebny odbor: 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Priprava masového hlavného jedla s prilohou

- vypracujte plan prace - Casové zabezpecenie prac pripravy
pokrmu,

- navrhnite masové hlavné jedlo pre 4 osoby,

- vyberte k masovému jedlu vhodnu prilohu,

- popiste technologicky postup pripravy pokrmu,

Zadanie ulohy: - vynormujte pokrm na 4 porcie,

- nachystajte jednotlivé suroviny podla normovacieho listu,

- pripravte pokrm podla vypracovaného technologického
postupu,

- dbajte na estetiku Upravy jedla na tanieri,

- dodrZiavajte BOZP a hygienické zdsady pri priprave pokrmu.

- pozorne si precitajte zadanie ulohy,

- premyslite si pracovny postup azapisSte si ho do tabulky
(Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu),

- presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne,

- pri praci pouzivajte pracovné oblecCenie a ochranné pomocky,

- pripravte si potrebné pomocky, naradie a material,

- pracujte podla vypracovaného pracovného postupu,

- pri praci v kuchyni dbajte na Upravu zoviajsku - starostlivo
upravené vlasy, Uces nesmie padat do tvare, dlhé vlasy musia

Pokyny: , ) . . S
byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, pri praci so
surovinami pouZivajte hygienické rukavice,
- dodrziavajte predpisy BOZP a PO, dbajte na hygienu prace
a Cistotu na pracovisku,
- po ukonéeni ulohy urobte na pracovisku poriadok s dérazom
na separaciu odpadu, o istite pracovné pomocky a naradie
a umyte si ruky,
- predlozte komplexne vyplnené tlacivd a ukoncend pracu na
kontrolu skisobnej komisii.
- predpisané osobné ochranné prostriedky, suroviny na pripravu
Ucebné pomocky: pokrmov, pochutiny, koreniny.

Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
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Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Predpisané
pracovné
oblecenie

a predpisand
uprava zoviajsku

Pracovné oblecenie - biele tricko, nohavice, zdravotné topanky
(protiSmykové), kuchdrska zastera, menovka, pokryvka hlavy.
Pracovné oblecenie musi byt Cisté a vyzehlené, pracovné topanky
musia byt Cisté.

Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, tces nesmie padat do tvare, dlhé
vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing, ktory ma byt odstraneny alebo prelepeny. Potrebné je
dodrziavat osobnu hygienu, mat kratke nenalakované nechty. Ziak na
ZS nastupi bez Sperkov (napr. prstene, ndusnice, naramky, retiazky a
pod.), ktoré nie su z dévodov BOZP povolené.

Materialno-
technické

a priestorové
zabezpecenie

Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestndvatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace
s potravinami

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skasaného Ziaka.

Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej skusky sa musi ziak
skusobnej komisii preukdzat platnym zdravotnym preukazom,

v opac¢nom pripade nebude moct byt skdsany.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 6

Ucebny odbor: 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Denna starostlivost o hospodarske zvierata

- popiste udrziavanie Cistoty v ustajiiovacich priestoroch,

- vykonajte kontrolu mikroklimy v ustajiiovacich priestoroch,

- vykonajte ocistu ustajiovacieho priestoru,

L. - vycistite napajadld a kfmidla ustajnenych zvierat,

Zadanie ulohy: . . o i ] L i

- navrhnite a pripravte krmiva vhodné pre ustajnené zvierata,

- vykonajte kimenie hospodarskych zvierat,

- dodrziavajte BOZP a hygienické zasady pri praci
v ustajnovacich priestoroch.

- pozorne si precitajte zadanie ulohy,

- premyslite si pracovny postup a zapiSte si ho do tabulky
(Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu),

- presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne,

- pri praci pouzivajte pracovné oblecenie a ochranné pomocky,

- pripravte si potrebné pomocky, naradie a material,

- pracujte podla vypracovaného pracovného postupu,

- pri praci vzariadeniach pre ustajnenie achov zvierat

Pokyny: zachovajte pokoj a dbajte na bezpecnost,

- prace vykondvajte vsulade s prevadzkovym poriadkom
zariadenia,

- dodrziavajte predpisy BOZP a PO, dbajte na hygienu prace
a Cistotu na pracovisku,

- po ukonceni ulohy urobte na pracovisku poriadok s dérazom
na separaciu odpadu, ocistite pracovné pomocky a naradie
a umyte si ruky,

- predloite komplexne vyplnené tladivda a ukonéenud pracu na
kontrolu skiSobnej komisii.

- predpisané osobné ochranné prostriedky, vedro, voda,
. i . utierka, hrable, metla.

Ucebné pomocky: ; . . )
Priloha €. 1 — Ndvrh pracovného postupu

Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka
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Materialno-
technické

a priestorové
zabezpecenie

Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 7

Ucebny odbor: 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby

Skolsky rok: 2024/2025

i i Priprava menu (predjedlo, polievka, hlavné jedlo) a sldvnostnej tabule pri
Nazov témy: e o
prilezitosti rodinnej oslavy

- vypracujte plan prdce - organizacné a ¢asové zabezpecenie
prac pripravy menu v kuchyni - jedla na objedndvku podla
vlastnej receptury,

- navrhnite menu, podla gastronomickych pravidiel urobte
vyber vhodnej prilohy,

- vyberte k menu vhodny zeleninovy alebo ovocny $alat podla

L. vlastného vyberu,

Zadanie ulohy: N L i

- popiste technologicky postup pripravy pokrmov,

- vyhotovte zoznam surovin, ktoré je potrebné zabezpedit,

- prezentujte kazdu cast pripravy akcie pri prileZitosti vo
vyZrebovanej téme,

- zdbvodnite vyber menu, spdsob pripravy pokrmov,

- popiste spbsob pripravy tabule, volbu inventaru,

- predvedte slavnostné prestieranie, kladenie inventaru.

- pri praci v gastronomickej prevadzke je predpisany platny
zdravotny preukaz,

- pozorne si precitajte zadanie uloh,

- premyslite si pracovny postup azapiste si ho do tabulky
(Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu),

- presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne
alebo v skupine,

- dodrziavajte pracovny a prevadzkovy poriadok pracoviska,

Pokyny: - dbajte na dodrziavanie predpisov BOZP a PO, dodrziavajte
hygienu prace a Cistotu na pracovisku,

- pracujte podla vypracovaného planu prace - postup prac pri
planovani menu, dodrziavajte ¢asovy limit na pracu,

- dbajte na Upravu svojho zovnajsku a oblecenia,

- prace vykondvajte vsulade s prevadzkovym poriadkom
zariadenia,

- predloite komplexne vyplnené tladivda a ukonéenu pracu na

kontrolu skisSobnej komisii.
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Ucebné pomocky:

- predpisané osobné ochranné pracovné prostriedky, inventar a
zariadenie vo vyrobnom stredisku, bavinend utierka, odborna
literatura: Technologické normy pripravy pokrmov, Receptury
jedal

Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Predpisané
pracovné
oblecenie

a predpisana
Uprava zoviajsku

Pracovné oblecenie - biele tricko, nohavice, zdravotné topanky
(protiSmykové), kuchdrska zastera, menovka, pokryvka hlavy.
Pracovné oblecenie musi byt Cisté a vyzehlené, pracovné topanky
musia byt Cisté.

Uprava zovfiajéku - upravené vlasy, Gces nesmie padat do tvare, dlhé
vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing, ktory ma byt odstraneny alebo prelepeny. Potrebné je
dodrziavat osobnu hygienu, mat kratke nenalakované nechty. Ziak na
ZS nastUpi bez Sperkov (napr. prstene, ndusnice, naramky, retiazky a
pod.), ktoré nie su z dévodov BOZP povolené.

Materialno-
technické

a priestorové
zabezpecenie

Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska

zamestndvatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd skola, na pracovisku zamestnavatela alebo

pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s
potravinami

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného ziaka.

Najneskor rano v den praktickej ¢asti zaverecnej skusky sa musi Ziak
komisii zdravotnym preukazom,

skusobnej preukdzat platnym

v opac¢nom pripade nebude maoct byt skusany.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 8

Ucebny odbor: 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Osetrovanie a Udrzba travnika

zhodnotte stav osetrovaného travnika,

premyslite si postup prac avytvorte plan vykonania

jednotlivych Ukonov, zapiste do tabulky (Priloha ¢. 1 — Navrh

pracovného postupu),

- pripravte si potrebné naradie a mechanizmy,

- zvolte najvhodnejsiu postupnost jednotlivych tkonov,

- navrhnite potrebné konkrétne opatrenie na udrzbu danej
plochy travnika,

L - pripravte a nastavte si potrebny mechanizmus na vykonanie

Zadanie ulohy: ,
ukonu,

- prakticky vykonajte navrhnuté opatrenie,

- vykonajte udrzbu a olistenie mechanizmov po vykonani prace,

- odvezte odstraneny rastlinny materidl na urcené miesto,

- travnik podla potreby prihnojte a podsejte,

- poupratujte prilahlé priestory,

- vypracujte harmonogram naslednych opatreni na udrzbu
travnika a zdovodnite ho,

- navrhnite spésoby odstranovania travnikovych burin.

- pozorne si precitajte zadanie,

- presunte sa na pridelené pracovisko,

- vytvorte ndvrh pracovného postupu a popis pracovnych
¢innosti, zapiste do tabulky v prilohe,

- dodrziavajte pracovny a prevadzkovy poriadok pracoviska,

- pripravte si pracovisko, pracovné naradie a mechanizmy,

Pokyny: - pripraci dodrziavajte technologicky postup,

- dbajte na dodrziavanie predpisov BOZP a PO, dodrziavajte
hygienu prace a udrzZiavajte poriadok na pracovisku,

- vykonajte prace po skonceni ulohy, odistite ndaradie
a mechanizmy avratte ich do skladu, odvezte odpadové
rastlinné zvySky a nepouzity materidl na uréené miesto,
poupratujte pracovny priestor a prilahlé priestory.
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Ucebné pomocky:

- pracovné prostriedky - ru¢né naradie, motyka, hrable, ryl, n6z,
Spachtla, kosacka, vertikutator, furik, vedro, metla, lopata,
osobné ochranné prostriedky BOZP.

- material - travnikové hnojivo, travnikové osivo.

- ostatné - pisacie potreby.

Priloha ¢.1 — Navrh pracovného postupu
Priloha ¢.2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materialno-
technické

a priestorové
zabezpecenie

Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestndvatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd skola, na pracovisku zamestnavatela alebo

pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 9

Ucebny odbor: 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Denna starostlivost o hydinu

- zhodnotte zdravotny stav hydiny v ustajiiovacom priestore
podla plemena a UZitkového zamerania,

- vykonajte kontrolu mikroklimy v ustajiiovacich priestoroch,

- vykonajte ocistu ustajriovacieho priestoru,

Zadanie ulohy: - vycistite napajadld a krmidla ustajnenej hydiny,

- navrhnite a pripravte krmiva vhodné pre ustajnené zvierats,

- vykonajte kimenie hospodarskych zvierat,

- dodrziavajte BOZP a hygienické zasady pri praci
v ustajiiovacich priestoroch.

- pozorne si precitajte zadanie ulohy,

- premyslite si pracovny postup azapiste si ho do tabulky
(Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu),

- presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne,

- pri praci pouzivajte pracovné oblecenie a ochranné pomaocky,

- pripravte si potrebné pomocky, naradie a material,

- pracujte podla vypracovaného pracovného postupu,

- pri praci vzariadeniach pre ustajnenie achov hydiny

Pokyny: zachovajte pokoj a dbajte na bezpecnost,

- prace vykondvajte vsulade s prevadzkovym poriadkom
zariadenia,

- dodrziavajte predpisy BOZP a PO, dbajte na hygienu prace
a Cistotu na pracovisku,

- po ukonceni ulohy urobte na pracovisku poriadok s dérazom
na separaciu odpadu, ocistite pracovné pomocky a naradie
a umyte si ruky,

- predloite komplexne vyplnené tladivda a ukonéenud pracu na
kontrolu skisobnej komisii.

- predpisané osobné ochranné prostriedky, vedro, voda,

. 3 . utierka, hrable, metla, krmiva pre hydinu.
Ucebné pomocky: i . i i
Priloha €. 1 — Ndvrh pracovného postupu

Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka
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Materialno-
technické

a priestorové
zabezpecenie

Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 10

Ucebny odbor: 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Vyroba syra

- popiste technologicky proces vyroby cerstvého prirodného
syra,

- vykonajte Upravu mlieka predpisanym sp6sobom na vyrobu
vybraného prirodného syra,

- pridajte syridlo,

L. - sledujte proces vzniku syreniny,

Zadanie ulohy: ) i L R )

- spracujte syreninu predpisanym sp6sobom pre vybrany druh
syra,

- odoberte vzorku na posudenie senzorickych poziadaviek
hotového vyrobku,

- posudte senzorické poziadavky v odobratej vzorke syra,

- vymenujte prostriedky pouzivané na sanitdciu.

- pozorne si precitajte zadanie ulohy,

- premyslite si pracovny postup azapiste si ho do tabulky
(Priloha ¢.1 — Navrh pracovného postupu),

- presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne,

- pouzivajte predpisané pracovné oblecenie, obuv a osobné
ochranné pracovné prostriedky,

- poutzivajte potrebné mliekarské pomocky a pracovné naradie,

Pokyny: - dodrziavajte pracovny a prevadzkovy poriadok pracoviska,

- dbajte na dodrZiavanie predpisov BOZP, protipoZiarnej
ochrany, ochrany Zivotného prostredia,

- dodrziavajte hygienu prace a Cistotu na pracovisku,

- pouzivajte ekonomicky a hospodarne naradie, pomocky,
zakladny a pomocny material,

- vykonajte sanitacné prace po ukonceni zadanej ulohy na
ur¢enom pracovisku.

- mliekarské pomocky, pracovné naradie, Cistiace prostriedky,

. 3 . papierova utierka, rukavice.
Ucebné pomocky: i . ) i
Priloha €. 1 — Ndvrh pracovného postupu

Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka
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Predpisané
pracovné
oblecenie

a predpisand
uprava zovinajsku

Pracovné oblecenie - biele tricko, nohavice, zdravotné topanky
(protiSmykové), pokryvka hlavy.

Pracovné oblecenie musi byt Cisté a vyzehlené, pracovné topanky
musia byt Cisté.

Uprava zovriaj$ku - upravené vlasy, Gées nesmie padat do tvére, dlhé
vlasy musia byt zopnuté vzadu a prekryté pokryvkou, nevhodny je
piercing, ktory ma byt odstraneny alebo prelepeny. Potrebné je
dodrziavat osobnu hygienu, mat kratke nenalakované nechty. Ziak na
ZS nastupi bez Sperkov (napr. prstene, ndusnice, naramky, retiazky a
pod.), ktoré nie su z dévodov BOZP povolené.

Materialno-
technické

a priestorové
zabezpecenie

Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel

Podmienka prace s
potravinami

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skisaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej ¢asti zaverecnej
skusky sa musi Ziak skiSobnej komisii preukazat platnym zdravotnym

’

preukazom, v opacnom pripade nebude maoct byt skisany.
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PRILOHA €. 1 - NAVRH PRACOVNEHO POSTUPU

Meno a priezvisko

skusaného ziaka:

Ucebny odbor: 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka —
sluzby
Skolsky rok: 2024/2025 Téma &.:

Nazov / Popis pracovnej ¢innosti — Pracovny postup

Meno a priezvisko

Hodnotenie: Podpis:
hodnotitelov: P



mailto:sekretariat@sppk.sk
http://www.sppk.sk/

SPPK

Slovenska polnohospodarska a potravinarska komora, Zahradnicka 21, 811 07 Bratislava
Tel.: 02 502 17 102, sekretariat@sppk.sk, www.sppk.sk

PRILOHA ¢&. 2 - VYHODNOCOVACIA TABULKA

Meno a priezvisko
skusaného ziaka:

Ucebny odbor: 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka —
sluzby
Skolsky rok: 2024/2025 Téma €.

Kontrola zadanych uloh vykonanej prace

Meno a priezvisko

Hodnotenie: Podpis:
hodnotitel'ov: P
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PRACOVNY HODNOTIACI LIST PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY

Ucebny odbor: 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Meno a priezvisko
ziaka:
Maximalne bodové hodnotenie Priznané bodové hodnotenie
priprava a pldnovanie — max. 20
Predvedenie bodov

zadanej ulohy:
(max. 100 bodov)

dodrzanie technologického postupu
—max. 30 bodov

kvalita prevedenej prace — max. 30
bodov

dodrziavanie BOZP — max. 20 bodov

Za prekrocenie ¢asového limitu sa body odpocitavaju nasledovne:
- za kazdu zacatu hodinu — odpoditat 5 bodov.
Za BOZP sa body odpocitavaju nasledovne:

Odpocet bodov: - za drobné porusenie predpisov (napr. nevhodné oblecenie...) —
odpoditat 5 bodov,
- za zdavainejSie poruSenie predpisov (napr. znehodnotenie
inventdru, nepouzivanie osobnych OPP...) — odpocitat 10 bodov.
Dosiahnuty
. fannuty Znamka Slovné hodnotenie
pocet bodov
Vykon naditandardne spiia poziadavky odbornej
100-90 1-vyborny y N P . p. zladaviy )
spobsobilosti.
Celkové 89 -80 2 — chvalitebny Vykon splia poziadavky odbornej spdsobilosti.
. Vykon vieobecne spitia poziadavky odbornej
hodnotenie: 79-70 3~ dobry v Pina pozi Y )
spOsobilosti.
.. Vykon vykazuje nedostatky. Ako celok dostatocne
69 - 60 4 — dostatocny . .. o
splna poZiadavky odbornej sposobilosti.
59-0 5 - nedostatotny Vykon nespll'ﬁ'a E)oiiada'vky odborn.ej spc‘)vsobik.)sti
a absentuju zdkladné vedomosti a zrucnosti.
. Celkovy pocet bodov:
Hodnotenie

praktickej casti

zaverecnej skusky:

Vyslednd znamka:

Podpis hodnotitela:
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Teoreticka ¢ast zavereénej skusky

V teoretickej Casti zaverecnej skusky sa overuje uroven vedomosti Ziaka vo vyZzrebovanej

téme.

Témy na teoreticku Cast zdverecnej skusky su zavazné pre vsetky Skoly v u¢ebnom odbore

4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby.

Na teoreticku €ast zaverecnej skusky je uréenych 25 tém. Skola mdZe na navrh predmetovej
komisie v zmysle regionalnych Specifik Skolského vzdeldvacieho programu a poZiadaviek
regionu 25 % tém zmenit. Alternativne témy sa tykaju odbornych vyucovacich predmetoy,

ktoré skola vyucuje a preferuje v zmysle jej Skolského vzdeldvacieho programu.

Teoreticka Cast zaverecnej skusky trva najviac 15 minut. Priprava Ziaka na teoreticku cast

zdverecnej skusky trva 15 az 30 minut.

Cas trvania zavere¢nej skusky pre Ziakov so zdravotnym znevyhodnenim moino so

suhlasom predsedu skisobnej komisie pre zavere¢nu skisku primerane predizit.

Priebeh teoretickej ¢asti zaverecnej skusky je verejny.

Skusajuci citlivo riadi rozhovor so Ziakmi, kladie pomocné a stimulacné otdzky, vyjadruje
suhlas alebo nesuhlas s tvrdenim Ziaka, pricom ho vedie ktomu, aby svoje ndzory
podopieral argumentami a vyuzival pri tom pisomnu pripravu a tieZ vlastné poznatky

ziskané pocas pripravy na zdvere¢nu skuasku.

Na hodnotenie teoretickej Casti zaverecnej skusky su smerodajné nasledovné kritéria

hodnotenia vzdelavacich vystupov:

porozumenie téme,

- spravne pouzivanie odbornej terminolégie,
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- vecnost a spravnost odpovede,
- komplexnost odpovede,
- samostatnost prejavu,

- schopnost praktickej aplikacie teoretickych poznatkov.
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Zoznam tém

4561 H polnohospodar - sluzby

Ucebny odbor:

Skolsky rok:

2024/2025

Zoznam tém
teoretickej casti
zaverecnej
skusky:

O 00NV R WDNR

_e
= O

12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.

21.
22.
23.
24,
25.

. Spracovanie pody
. Zivotné prostredie, mo#né znetistenie Zivotného prostredia pri

Chov a vyznam chovu hovadzieho dobytka (HD)
Mlieko, jeho vyznam a vyroba

Chov hydiny a spracovanie produktov

Chov oviec a spracovanie produktov

Chov osipanych a spracovanie produktov
Pestovanie olejnin a vyuZitie rastlinnych tukov
Zemiaky, ich vyroba a vyznam

Strukoviny, ich pestovanie a vyuZitie vo vyZive
Obilniny, ich pestovanie a vyznam

polnohospodarskej vyrobe (rastlinna vyroba, ZivociSna vyroba)
Reprodukcia hovaddzieho dobytka (HD)

Chov drobnych hospodarskych zvierat (kralikov) na vidieku
Priprava a poddvanie polievok

Priprava a poddvanie omacok

Ovocie vo vyzZive

Tradi¢né mucniky v regidne a ich servirovanie

Konzervovanie (mrazenie, zavaranie, susenie,...)

Zelenina vo vyzive

Priprava a Uprava bytovych textilnych doplnkov (zdvesy, navliecky,
obrusy, prestieranie,...)

Pracovné oblecenie v regidne a jeho vyuzitie (zastera,...)
Denné oblecenie v regidne (sukna,...)

Zdroje socidlneho zabezpecenia domacnosti a ich efektivne riadenie
Uloha manZelstva a rodiny v suéasnej spolo¢nosti

Postup otvorenia Zivnosti

Alternativne témy:

1. Morfoldgia vinica

2. Cyklické prace vo vinohrade

3. Bylinky v polnohospodarskych sluzbach

4. Vcelarsky rok

5. Zdravie vciel
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Zoznam
ucebnych
pomocok, ktoré
zabezpecdi skola
k teoretickej
Casti zaverecnej
skusky:

odborna literatura,

obrazovy materidl pre rastlinna vyrobu,
obrazovy material pre ZivociSnu vyrobu,
obrazovy material pre vyZivu a varenie,
vzor pracovnej zmluvy,

vzor zivnostenského listu,

strihové predlohy,

ukazka damskych sukni,

ukazka zastery,

kucharske knihy.
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 1

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Chov a vyznam chovu hovadzieho dobytka (HD)

- Vysvetlite vyznam chovu HD

- Uvedte rozdelenie plemien HD podla uzZitkovosti
Zadani - Uvedte priklady a charakterizujte jednotlivé plemena

adanie:

- Popiste spOsoby ustajnenia a kfmenia jatocného dobytka

- Uvedte charakteristické znaky hovadzieho masa

- Navrhnite sp6soby vyuzZitia hovdadzieho masa v kuchyni
Ucebné

pomacky

Odborna literatura, obrazovy material, kuchdrska kniha
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 2

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Mlieko, jeho vyznam a vyroba

- Popiste sp6sob tvorby a uvolfiovania mlieka

- Uvedte, aké spdsoby dojenia pozname

. - Charakterizujte jednotlivé sp6soby dojenia

Zadanie: r - P -

- Popiste postup pri osetreni mlieka po dojeni

- Uvedte zdravotny vyznam a zloZenie mlieka

- Vymenujte druhy mlieka a mlie¢nych vyrobkov
Ucebné

pomacky

Obrazovy material
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma &. 3

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Chov hydiny a spracovanie produktov

- Vysvetlite vyznam chovu hydiny

- Popiste sposoby liahnutia kuréiat

- Uvedte sp6soby odchovu kurciat

. - Charakterizujte najvyznamnejsSie plemend sliepok podla ich
Zadanie: . i .
uzitkového zamerania

- Urcte zloZenie a druhy vajec

- Vymenujte zakladné sposoby kuchynskej Upravy vajec

- Definujte trh s polnohospodarskymi komoditami
Ucebné

pomocky

Odborna literatura, obrazovy materidl, kuchdrska kniha
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 4

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polhohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Chov oviec a spracovanie produktov

- Vysvetlite vyznam chovu oviec

- Vymenujte a charakterizujte narodné plemena oviec

- Popiste technolégiu chovu jednotlivych plemien
Zadani - Vysvetlite pojmy plemenitba, kotnost, oSetrovanie mladat

adanie:
- Analyzujte charakteristické znaky baranieho resp. jahnacieho
masa

- Navrhnite spésoby pouzitia baranieho masa v kuchyni

- Definujte majetok a jeho ¢lenenie, zaradte bahnice do majetku
Ucebné

pomocky

Odborna literatura, obrazovy materidl, kuchdarska kniha
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma &. 5

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Chov oSipanych a spracovanie produktov
- Vysvetlite vyznam chovu oSipanych
- Vymenujte najrozsirenejSie plemena oSipanych
. - Popiste spbsoby odchovu
Zadanie: VTR .
- Vymenujte Casti jato¢ne opracovaného tela
- Navrhnite konkrétny priklad jedla z bravéového masa
- Popiste druhy Zivnosti a zaradte Zivnost masiarstvo
Ucebné

pomacky

Odborna literatura, obrazovy material, kuchdrska kniha
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 6

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Pestovanie olejnin a vyuZitie rastlinnych tukov
- Vysvetlite vyznam pestovania olejnin
- Vymenujte druhy olejnin
- Uvedte biologicku charakteristiku olejnin
Zadanie: - Popiste technoldgiu vyroby jednotlivych druhov
- Vysvetlite vyznam rastlinnych tukov z hladiska vyZivy
- Uvedte rozdelenie rastlinnych tukov a olejov
- Navrhnite sp6soby pouzitia tukov pri vareni
Ucebné

pomacky

Odborna literatura, obrazovy material



mailto:sekretariat@sppk.sk
http://www.sppk.sk/

SPPK

Slovenska polnohospodarska a potravinarska komora, Zahradnicka 21, 811 07 Bratislava
Tel.: 02 502 17 102, sekretariat@sppk.sk, www.sppk.sk

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 7

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Zemiaky, ich vyroba a vyznam
- Vysvetlite vyznam pestovania zemiakov
- Uvedte biologicku charakteristiku zemiakov
- Popiste technoldgiu vyroby zemiakov
Zadani - Uvedte rozdelenie kultivarov podla hlavného ucelu vyroby
adanie:
- Vysvetlite zdravotny vyznam zemiakov
- Navrhnite sposoby vyuzitia zemiakov v kuchyni
- Popiste  ndlezitosti pracovnej zmluvy pracovnika v
polnohospodarstve
Ucebné Odborna literatura, obrazovy materidl, kucharska kniha, vzor pracovnej
pomocky zmluvy
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 8

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Strukoviny, ich pestovanie a vyuZitie vo vyZive
- Vymenujte najrozsirenejsie druhy strukovin
- Uvedte biologicku charakteristiku strukovin
- Popiste technoldgiu vyroby strukovin
Zadanie: - Vysvetlite vyznam strukovin pre potravinarsky priemysel
- Navrhnite sposoby vyuzitia strukovin pri priprave pokrmov
- Popiste mozinosti vzniku azaniku pracovného pomeru u
zamestnavatela v polhohospodarstve
Ucebné

pomacky

Odborna literatura, obrazovy material, kuchdrska kniha
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 9

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Obilniny, ich pestovanie a vyznam
- Vymenujte druhy obilnin
- Popiste biologicku charakteristiku obilnin
) - Popiste technolégiu vyroby obilnin
Zadanie: \ , vore e ue g,
- Uvedte priklady vyuzitia obilnin v ZivociSnej vyrobe
- Vysvetlite vyznam obilnin pre potravinarsky priemysel
- Navrhnite sp6sob vyuzitia obilnin pri priprave jedal
Ucebné

pomacky

Odborna literatura, obrazovy material, kuchdrska kniha
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 10

Ucebny odbor:

4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby

Skolsky rok:

2024/2025

Nazov témy:

Spracovanie pody

Vysvetlite vyznam spracovania pody

Uvedte rozdelenie sustavy na spracovanie pody

Charakterizujte zakladné spracovanie pody

Vymenujte, aké pracovné operdcie patria do zakladného
spracovania pody

Zadanie: oy - . - . . .
- Popiste jednotlivé pracovné operacie na zakladné spracovanie
pody
- Uvedte vyznam predsejbového spracovania pody
- Charakterizujte pracovné operacie predsejbového spracovania
pody
Ucebné

pomacky

Odborna literatura, obrazovy materidl
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 11

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
i i Zivotné prostredie, moiné znelistenie Zivotného prostredia pri
Nazov temy: e L, . e
polnohospodarskej vyrobe (rastlinna vyroba, ZivociSna vyroba)
- Vymenujte najdolezitejSie zlozky Zivotného prostredia (voda,
pdda, vzduch)
- Vysvetlite moZnosti znecistenia Zivotného prostredia pri
pouzivani chemickych postrekov (herbicidy, pesticidy, ...)
v rastlinnej vyrobe
- Popiste, aké podmienky musia spifiat farmy v chove zvierat pri
Zadanie: produkcii mocovky a mastalného hnoja
- Vysvetlite vyuzitie hnojovky a mastalného hnoja
v polnohospoddarskej vyrobe
- Vysvetlite, ktoré zlozky Zivotného prostredia su ohrozené pri
poruseni podmienok ochrany Zivotného prostredia
- Vysvetlite déleZitost vykonavania pravidelnej DDD (dezinfekcia,
dezinsekcia, deratizacia) v polnohospodarskej vyrobe
Ucebné

pomocky

Obrazovy material
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 12

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Reprodukcia hovadzieho dobytka (HD)
- Vysvetlite vyznam plemenitby
- Definujte pojmy plodnost, ruja, gravidita
) - Vysvetlite, ¢o je insemindcia
Zadanie: ~ . .
- Opiste priebeh telenia (p6rodu)
- Popiste priebeh rastu a vyvinu teliat
- Uvedte sposoby odchovu teliat
Ucebné

pomacky

Odborna literatura, obrazovy material
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 13

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Chov drobnych hospodarskych zvierat (krdlikov) na vidieku
- Vysvetlite vyznam chovu kralikov
- Uvedte rozdelenie plemien kralikov do skupin
Zadanie: - Charakterizujte jednotlivé skupiny plemien kralikov
) - Uvedte priklady plemien kralikov vhodnych pre drobnochovy
- Vysvetlite pojmy zapustanie, kotnost a kotenie
- Vymenujte typy kralikarni
Ucebné

pomacky

Odborna literatura, obrazovy material
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 14

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Priprava a podavanie polievok
- Charakterizujte polievky z hladiska vyZivy
- Uvedte rozdelenie polievok
- Popiste technologicky postup pripravy vyvaru
. - Popiste postup pri priprave bielych polievok
Zadanie: . ‘ . .
- Vymenuijte vlozky a zavarky do polievok
- Uvedte sp6sob poddavania polievok
- Popiste Ziadost o prijatie do pracovného pomeru na poziciu
v oblasti gastrondmie
Ucebné

pomocky

Obrazovy materidl, kucharska kniha
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 15

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby

Skolsky rok: 2024/2025

Nazov témy: Priprava a podavanie omacok

- Vysvetlite, k akym pokrmom sa poddvajui omacky

- Uvedte rozdelenie omacok

- Popiste postup pri priprave zdkladnych bielych omacok
- Uvedte priklady na hnedé omacky

Zadanie: ) i .
- Vymenujte studené omacky
- Uvedte postup pripravy studenej majonézovej omacky
- Vysvetlite prava spotrebitela (zdkaznika) v zariadeniach
spolo¢ného stravovania
Ucebné

Obrazovy materidl, kucharska kniha

pomocky
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 16

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Ovocie vo vyzive

- Uvedte vyznam ovocia z hladiska vyZivy

- Vymenujte jednotlivé druhy ovocia

- Popiste zlozenie ovocia
Zadanie: - Uvedte, ktoré faktory vplyvaju na predizenie skladovatelnosti

ovocia

- Popiste spOsoby konzervovania ovocia

- Navrhnite sp6soby vyuZzitia ovocia pri priprave jedal
Ucebné

pomacky

Obrazovy material, kucharska kniha
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 17

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodaérka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Tradi¢né mucniky v regiéne a ich servirovanie

- Vymenujte tradicné mucniky v regiéne

- Uvedte, pri akej prilezitosti sa mucniky podavaju

- Popiste technologicky postup pripravy kysnutého cesta

. - Uvedte tradicné mucniky z piskotového cesta

Zadanie: . ] L ] o

- Navrhnite druhy krémov a naplni, ktoré by ste pouzili na

tradi¢né mucniky z piSkotového cesta

- Popiste postup pri priprave studeného mucnika

- Uvedte priklady uverov pre podnikanie v cukrarstve
Ucebné

pomocky

Obrazovy materidl, kucharska kniha
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 18

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby

Skolsky rok: 2024/2025

Nazov témy: Konzervovanie (mrazenie, zavaranie, susenie, ...)

- Popiste uskladfovanie ovocia a zeleniny v chladnych priestoroch
pivnic a komor

- Uvedte, ktoré druhy ovocia a zeleniny moézeme skladovat v
chladnych priestoroch pivnic a komér a podmienky ich
skladovania (teplota, vlihkost, vetranie)

Zadanie: - Popiste sp6sob konzervovania ovocia a zeleniny sterilizaciou

- Vysvetlite podmienky uskladnovania potravin (m&so, masové
vyrobky, mlie¢ne vyrobky) v chladnic¢kach a chladiacich boxoch

- Popiste postup pri uskladriovani potravin mrazenim

- Vysvetlite sp6sob konzervovania masovych vyrobkov udenim a
susenim

Ucebné

. Obrazovy material, odborna literatura
pomacky
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 19

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Zelenina vo vyzZive
- Uvedte vyznam zeleniny z hladiska vyZivy
- Popiste zloZenie zeleniny
- Vymenujte jednotlivé druhy zeleniny
Zadanie: - Vysvetlite, akym sp6sobom sa upravuje zelenina pred varenim
- Popiste sposoby konzervovania zeleniny
- Navrhnite sposoby vyuzitia zeleniny pri priprave jedal
- Navrhnite vyuZitie zeleniny vo vyZive hospodarskych zvierat
Ucebné

pomacky

Obrazovy material, kuchdarska kniha
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 20

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
i i Priprava a Uprava bytovych textilnych doplnkov (zavesy, navliecky,
Nazov témy: ) .
obrusy, prestieranie, ...)
- Vysvetlite vyznam bytovych textilnych doplnkov
- Vymenujte najcastejSie pouzivané textilné bytové dopinky
. - Navrhnite sldvnostnu dekoracnu navliecku na maly vankus

Zadanie: . , , .

- Vysvetlite vyber vhodného materidlu

- Uvedte technologicky postup zhotovenia navliecky

- Popiste dokoncovacie prace
Ucebné

pomocky

Obrazovy material, strihova predloha
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 21

Ucebny odbor:

4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby

Skolsky rok:

2024/2025

Nazov témy:

Pracovné oblecenie v regidne a jeho vyuZitie (zastera, ...)

Zadanie:

Vysvetlite vyznam pracovného oblecenia

Uvedte druhy pracovného oblecenia podla jednotlivych profesii v
regione

Navrhnite vyuZitie jednoduchej zdstery v pracovnom procese
Popiste jednoduchu pasovu zésteru

Vysvetlite vyber vhodného materialu

Uvedte technologicky postup zhotovenia jednoduchej pasovej
zastery

Popiste dokoncovacie prace

Ucebné
pomocky

Odborna literatura, strihova predloha
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 22

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Denné oblecenie v regidne (sukna, ...)
- Porovnajte tradi¢né a sucasné odevy v regiéne
- Vysvetlite miesto sukne v damskom Satniku
- Navrhnite rozne prilezitosti na jej vyuzitie
Zadanie: - Uvedte rozdelenie sukni z roznych hladisk
- Opiste jednoduchu damsku sukfiu rovného strihu
- Popiste technologicky postup Sitia jednoduchej sukne
- Popiste dokoncovacie prace
Ucebné

pomacky

Odborna literatura, strihova predloha
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 23

Ucebny odbor:

4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby

Skolsky rok:

2024/2025

Nazov témy:

Zdroje socialneho zabezpecéenia domdcnosti a ich efektivne riadenie

Zadanie:

Definujte, ¢o znamena socidlne zabezpecenie

Uvedte modely socidlneho zabezpecenia

Opiste Urovne socidlnej pomoci

Charakterizujte zdroje prijmov

Uvedte priklad na systém hospodarenia s financnymi
prostriedkami

Vysvetlite, ako sa mdzu ¢lenovia domdcnosti podielat na jej
hospodareni

Vysvetlite pojem zamestnanecka mzda

Ucebné
pomocky

Obrazovy material
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 24

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Uloha manZelstva a rodiny v siéasnej spolo¢nosti
- Definujte pojem manzelstva podla zdkona
- Uvedte formy manzelstva
- Popiste obdobia trvania manzelstva
Zadanie: - Vymenujte nové formy partnerstva a manzelského Zivota
- Uvedte, kym je tvorend rodina a vymenujte jej ¢lenov
- Vysvetlite hlavné funkcie rodiny
- Popiste, ¢o ma obsahovat profesijny Zivotopis
Ucebné

pomacky

Odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 25

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Postup otvorenia Zivnosti
- Vymenujte druhy Zivnostenského podnikania a charakterizujte
ich
- Vymenujte vieobecné podmienky, ktoré musite spifiat pri
zaloZeni Zivnosti
. - Vymenujte osobitné podmienky, ktoré musite splfiat ako
Zadanie: . i
Zivnostnik
- Vymenujte, akymi dokladmi sa preukazuje odbornost
- Charakterizujte rozdiel medzi trvalym pracovnym pomerom
a zivnostnikom
- Vytvorte si meno vlastnej Zivnosti
Ucebné

pomacky

Odborna literatura, obrazovy materidl
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Alternativna téma €. 1

Ucebny odbor:

4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby

Skolsky rok:

2024/2025

Nazov témy:

Morfolégia vinica

Zadanie:

- Popiste podzemné orgdny vinica

- Charakterizujte zdrevnatené nadzemné Casti vinica

- Charakterizujte zelené casti vini¢a a objasnite ich vyznam pre
rastlinu

- Vysvetlite stavbu, zloZenie a rast letorastu vinica

- Popiste tvar, velkost a stavbu bobul vinica

- Vymenujte chemické zloZenie bobul vinica

- Navrhnite mozZnosti vyuZzitia rastlinného materialu po reze vinica

- Navrhnite dekordcie na oberackové slavnosti s vyuzitim materidlu
z vinica

Ucebné
pomacky

Obrazovy materidl vinica, rastlinny material - vyhon vinica
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Alternativna téma €. 2

Ucebny odbor:

4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby

Skolsky rok:

2024/2025

Nazov témy:

Cyklické prace vo vinohrade

Zadanie:

Vysvetlite Specifikd rastu vinica

Popiste vplyv rezu vinic¢a na rast a rodivost

Vymenujte spdsoby rezu vinica

Odobvodnite termin a techniku rezu

Navrhnite prace vo vinohrade v obdobi vegetacie a ich vyznam
Navrhnite organizaciu zberu hrozna, uréenie terminu a sposobu
zberu

Vysvetlite potrebu starostlivosti o zdravotny stav vinica
Vysvetlite principy ekologického vinohradnictva

Ucebné
pomocky

Obrazovy materidl, rastlinny materidl - vyhon vinica
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Alternativna téma €. 3

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Nazov témy: Bylinky v polnohospodarskych sluzbach
- Rozdelte sortiment zdhonovych rastlin podla Zivotného cyklu
- Popiste minimalne 1 zastupcu v kazdej kategorii
- Navrhnite mozZnosti umiestnenia letniciek a trvaliek pri
agropenzidne
- Charakterizujte  UZitkové vlastnosti letni¢iek a trvaliek
Zadanie: vyuzivanych v gastrondmii a alternativnej medicine
- Navrhnite vyuzitie uzitkovych rastlin v dekoracii interiérov a
floristike
- Vysvetlite vyznam pestovania kvitnucich rastlin v exteriéroch pre
véelstvo
- Objasnite moZnosti biologickej ochrany a alternativnych moznosti
pri pestovani liecivych rastlin
Ucebné

pomacky

Obrazovy material, rastlinny material
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Alternativna téma €. 4

Ucebny odbor:

4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby

Skolsky rok:

2024/2025

Nazov témy:

Vcelarsky rok

Zadanie:

Charakterizujte vcelstvo ako biologicku jednotku v prirode
Vysvetlite funkciu réznych pohlavnych foriem véelstva

Rozdelte obdobia veelarskeho roku

PopisSte prejavy spravania sa véiel v jeseni a v zime

Popiste Zivotné prejavy vciel na jar

Popiste Zivotné prejavy vciel v produkénom obdobi

Navrhnite aktivitu v¢eldra v jednotlivych obdobiach vceldrskeho
roka

Zvolte 5 rastlin, ktoré su vhodné ako véelia pastva

Ucebné
pomocky

Obrazovy material, v€eli ul, model véely
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Alternativna téma €. 5

Ucebny odbor: | 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby

Skolsky rok: 2024/2025

Nazov témy: Zdravie vciel

- Roztriedte najcastejsie choroby vciel podla pévodu

- Charakterizujte priznaky a lieéenie nozematdzy, varroatdézy a
akarindzy vdéiel

- Vysvetlite, ¢o spOsobuje najéastejSie otravy véiel

- Navrhnite preventivne opatrenia pred otravami vciel

Zadanie: - Hovorte o moznych prejavoch Skodcov vo vcelnici (napriklad
hlodavce, vtaky, hmyz a medvede)

- Vysvetlite prirodné zdroje vyzivy pre véely

- Navrhnite adrzbu dala ako preventivne opatrenia proti
ochoreniam vciel

- Analyzujte vyznam vciel pre prirodu a ¢loveka

Ucebné

. Model véely, obrazovy material, vceli af
pomacky
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PRACOVNY HODNOTIACI LIST TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY

Ucebny odbor: 4561 H 03 polnohospodar — sluzby / polnohospodarka — sluzby
Skolsky rok: 2024/2025
Meno a priezvisko
Ziaka:
Nazov témy:
Slovné hodnotenie:
Zoznam vykonovych kritérii 2vladol Ziak kritérium?
v v ano = 2 body; Ciastocne ano = 1 bod; nie =
0 bodov;
- porozumenie téme
- spravne pouZzivanie odbornej
, , terminolégie
Zaznam o vykone , —
- vecnost a spravnost odpovede
- komplexnost odpovede
- samostatnost prejavu
- schopnost praktickej aplikdcie
teoretickych poznatkov
SUMAR:
Dosiahnutd uspesnost (4no) Znamka
12-10 1 - vyborny
Celkové 9-8 2 - chvalitebny
hodnotenie 7-6 3 - dobry
5-4 4 - dostatocny
3-0 5 - nedostatoc¢ny
. Celkovy pocet bodov:
Hodnotenie
teoretickej casti , L,
j L Vysledna znamka:
zaverecnej skusky
Podpis hodnotitela:
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